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I< awia domowa (Cavia porcellus) jest gry-
oniem z rodziny kawiowatych (Caviidae),

pochodzacym z andyjskiej strefy Boliwii, Ko-
lumbii, Ekwadoru i Peru. W Peru i Ekwadorze
gryzonie te wystepuja prawie na catym teryto-
rium, podczas gdy w Kolumbii i Boliwii ich roz-
mieszczenie jest regionalne. Ze wzgledu na duza

zdolno$¢ przystosowania do réznych warunkoéw
klimatycznych, kawie mozna spotka¢ zar6wno na
cieplych obszarach wybrzeza i rdwnin, jak 1 zim-
nych terenach gorskich, do wysokosci 4500 me-
trow nad poziomem morza (Altamirano, 1986).
Popularna nazwa kawii domowej (Cavia porcel-
lus) to §winka morska.

Fot. 1. Kawie domowe w Santo Tomas (Cusco, Peru)

Phot. 1. Guinea pigs in Santo Tomas (Cusco, Peru)

(https://pl.wikipedia.org/wiki/Kawia domowa)
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Zwierze to zostalo udomowione przez
Indian z Ameryki Potudniowej okoto 2500-3500
lat temu (Cedano-Castro i in., 2021). W jezyku
keczua ,jaca” lub ,,quwi” to nazwa kawii hodo-
wanej okoto 4000 r. p.n.e. Byta ona ulubionym
pozywieniem Inkow, ktorzy mieszkali w doli-
nach Hudnuco. Znalezienie kosci kawii pocho-
wanych wraz z ludzmi w grobowcach Ameryki
Potudniowej w Ancén, ruinach Huaycan, Cie-
neguilla i Mala (Huckinghaus, 1961) $wiad-
czy o istnieniu i wykorzystaniu tego gatunku
w czasach prekolumbijskich. Zwierz¢ to bylo
czescig kultury rdzennych mieszkancow An-
dow i miato znaczenie rytualne, religijne 1 ku-
linarne (Sandweiss i Wing, 1997; Rofes, 2000,
2004; Rofes i Wheeler, 2003; DeFrance, 2006;
DeFrance, 2009; LeFebvre i DeFrance, 2014).
Kawie o bialej okrywie byly sktadane w ofierze
na placu w Cusco, aby zapewni¢ deszcz i obfite
plony. Inkascy kaptani, obserwujac wngtrznosci
tych zwierzat przepowiadali przyszte zdarzenia,
a szamani stawiali diagnozy (Sandweiss i Wing,
1997). Dania sporzadzane z migsa kawii miaty
znaczenie rytualne. Inkowie co miesigc przy-
gotowywali potrawe, ktora byla poswigcona
~Pacha Mama” czyli Matce Ziemi. W sierpniu
— miesigcu oczyszczania ziemi przed siewem,
serwowano danie ,,Chacra Yapuy Quilla”, ktore
symbolizowatl kolor czerwony. Z tego powodu
przyrzadzane migso byto okraszone czerwonym,
pikantnym sosem z chili. Natomiast w dniu,
w ktorym pojawial si¢ Ksiezyc w nowiu («Kusi-
kuy”), Inkowie sprzatali domy i ulice, a nastgp-
nie palili to, co byto bezuzyteczne. Byt to symbol
prosby o przebaczenie agresji lub obrazy, ktorej
si¢ dopuscili. Wszyscy gromadzili si¢ na Placu
Centralnym, podczas gdy kaplani przygotowy-
wali ,,Kuy Kusay Soksipi”, pieczong na goracych
kamieniach kawie. Kazda rodzina przynosita na
uroczystos¢ wiasne zwierze. Kaptan sprawdzat
i odrzucal wszystkie kawie, ktore mialy czerwo-

ne oczy. Istnialo przekonanie, ze czerwone oczy
zwierzecia $wiadczg o tym, ze rodzina nie skon-
czyla jeszcze przeprasza¢ za swoje zle uczynki
(Montenegro, 2018). W rezultacie kawie domo-
we z czerwonymi oczami zaczely by¢ elimino-
wane, a nawet dzisiaj wielu hodowcow odrzuca
osobniki czerwonookie (Cresci, 2019).

Swinka morska miata rowniez znacze-
nie w medycynie ludowej. ,,Curacas” — szama-
ni stawiali diagnozy w oparciu o obserwacje jej
wnetrznosci oraz zalecali cigzarnym kobietom
spozywanie positkow przygotowanych z mig-
sa tych zwierzat (Rofes, 2000; Rofes i Wheeler,
2003). Niektore z tych zwyczajow sa w Peru
praktykowane do dzis$ (Cresci, 2019).

O znaczeniu tego gryzonia dla miejsco-
wej ludnosci swiadczy umieszczenie na obrazie
Marcosa Zapaty potrawy z pieczonej kawii spo-
zywanej podczas Ostatniej Wieczerzy (fot. 2).

Migso kawii rowniez obecnie przyczy-
nia si¢ do zapewnienia bezpieczenstwa zywno-
sciowego ludnosci wiejskiej o ograniczonych
zasobach (fot. 3). Hodowla tego gryzonia jest
bardzo wazna, zwlaszcza w Peru, ze wzgledu na
jej ogromny potencjatl rozwojowy dla najbied-
niejszych rodzin oraz malych gospodarstw, ktore
nie sg w stanie zapewni¢ paszy dla zwierzat wigk-
szych gatunkow, takich jak bydto, owce i kozy.
Istnieje wiele projektow opracowanych przez
rzad peruwianski i organizacje pozarzadowe, kto-
re zachgcajg do hodowli kawii domowej. Maja
one na celu poprawienie sytuacji ekonomicznej
rdzennej ludnosci oraz walke z niedozywieniem
i anemig (Cresci, 2019).

W Peru, kraju o najwigkszej konsump-
cji miesa kawii domowej, roczna jego produkcja
wynosi 18 000 t pozyskiwanego od mniej lub
bardziej stabilnej populacji 22 milionéw zwie-
rzat, utrzymywanych glownie w matych gospo-
darstwach rodzinnych w ekstensywnym systemie
produkcji (Cresci, 2019).
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Fot. 2. Pieczona kawia jako potrawa spozywana podczas Ostatniej Wieczerzy
(obraz Marcosa Zapaty, Katedra w Cusco, XVII w.)
Phot. 2. Roasted guinea pig as a dish eaten during the Last Supper (painting by Marcos Zapata;
Cusco Cathedral, 17th century)
(https://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/6/61/Marcos_Zapata.jpg)

Fot. 3. Tradycyjna potrawa Indian peruwianskich
Phot. 3. A traditional dish of Peruvian Indians
(https://media-cdn.tripadvisor.com/media/photo-s/04/82/0f/95/1a-casona-del-cuy.jpg)
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Zalety hodowli kawii domowej to: ta-
twos¢ adaptacji do roznych ekosystemow, krotki
cykl reprodukcyjny, niskie naklady na pomiesz-
czenia dla zwierzat, jakos¢ uzyskanego produk-
tu, ktorym jest migdzy innymi migso o niskiej

zawartos$ci thuszczu (tab. 1). Kawie to zwierzeta
ro§linozerne, ale nie sg ziarnojadami, natomiast
ziarno bedace paszg roslinng jest stosowane w Zy-
wieniu wszystkich gatunkéw monogastrycznych
zwierzat gospodarskich (Sotelo i in., 2018).

Tabela 1. Zawartos¢ biatka, thuszczu 1 popiolu w migsie kawii i kurczaka (Iza i Iza, 2017)
Table 1. Content of protein, fat and ash in guinea pig and chicken meat (Iza and Iza, 2017)

Zawarto$¢ Kawia domowa Kurczak

Content Guinea pig Chicken
Biatko/Protein (%) 20,3 18,3
Thuszez/Fat (%) 7,8 9,3
Popidt/Ash (%) 0,8 1,0

Ten maty gryzon jest zwigzany z zyciem
1 zwyczajami rdzennego spoteczenstwa. Jak poda-
jalzailza (2017), opiekg nad zwierzetami zajmu-
ja si¢ gtdwnie kobiety (63%) przy pomocy innych
0s6b mieszkajacych razem i tworzacych rodzing.
System chowu typowy dla terenow andyjskich
charakteryzuje si¢ niska produkcyjnosciag. Mimo
4-5 miotow rocznie od samicy odchowuje si¢
zaledwie 2,4 sztuki potomstwa. Zwierzgta bez
wzgledu na rasg, pte¢ i wiek sg utrzymywane
w jednym pomieszczeniu, co prowadzi do chowu
wsobnego, przyczynia si¢ do licznych deformacji
u potomstwa oraz poronien. Konkurujac o pasze
silniejsze osobniki nie dopuszczaja miodszych
kawii do pozywienia, co hamuje ich prawidtowy
rozwoj. Skutkiem tego jest wysoka $miertelnos¢,
dochodzgca nawet do 38%. Karmienie odpadami
kuchennymi oraz przebywanie w pomieszczeniu
kotow, pséw 1 innych zwierzat domowych nie
spelia dostatecznych wymogdw sanitarnych.

W departamencie Cajamarca, potozonym
na pétnocnych wyzynach Peru, 44,6% producen-
tow przeznaczalo kawie wylacznie do wlasnego

spozycia, co czesto bylo spowodowane oddale-
niem od rynkoéw zbytu. Prawie 50% gospodarstw
potozonych na obrzezach miast, gdy miato nad-
wyzki, sprzedawalo je na lokalnych targowi-
skach. Zaledwie 3,8% stanowily fermy zajmuja-
ce si¢ produkcja zwierzat wyltacznie na sprzedaz
(Zaldivar i Chauca, 1990).

Na $rodkowym wybrzezu Peru 54,44%
populacji kawii domowej stanowity stada ho-
dowlane, natomiast na pétocnych wyzynach ich
udzial byl nieco nizszy i wynosit 52%. W obu
regionach konieczna byla jednak poprawa pro-
dukcyjnosci stad (Zaldivar i Chauca, 1990).
W zwigzku z tym w latach 90. ubieglego wieku
peruwianskie Ministerstwo Rolnictwa oraz osrod-
ki naukowe podjely intensywne dziatania majace
na celu doskonalenie hodowli i chowu tego gatun-
ku. Prowadzono liczne szkolenia, majace na celu
wdrozenie zalecanych zasad chowu (ryc.1), co
miedzy innymi skutkowalo zrzeszaniem si¢ osdb
utrzymujacych te zwierzeta (Guerra Leon, 2009).
Obecnie w Peru istnieje okoto 180 stowarzyszen
producentéw $winek morskich (minagri.gob.pe).
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Ryec. 1. Zalecany schemat chowu kawii domowej (Guerra Leon, 2009)

Fig. 1. Recommended breeding scheme for guinea pig (Guerra Ledn, 2009)

Osrodki akademickie realizowatly liczne
programy doskonalenia materiatu genetycznego
przy duzym wsparciu finansowym peruwianskie-
go rzadu (minagr.gob.pe).

W Ameryce Potudniowej istnieje 26 od-
mian kawii domowej. W Peru mozna znalez¢
sze$¢ znaczacych ras: Peru, Andyjska, Inti i Inka
oraz mieszance lub linie syntetyczne, ktore sa
produktem krzyzowania wyzej wymienionych
ras (Yamada i in., 2018).

Rasa peru pochodzi z potnocnych wyzyn,
z miasta Cajamarca i charakteryzuje si¢ duzg od-
pornos$cia na wysoka temperature. Sg to osobniki
gladkowtose, o umaszczeniu rudo-biatym. Masa
ciata dorostych osobnikow wynosi 1,7 kg, a mase
1 kg osiagaja w ciggu 60 dni po odsadzeniu. Ptod-
no$¢ osiaga 95%, a w miocie rodzi si¢ §rednio 2,6
sztuk potomstwa. Pojedyncze urodzenia notowa-
ne sa u 29% samic. Z uwagi na to, ze $miertelno$¢
— zarowno w chowie przydomowym jak i na fer-
mach hodowlanych — szacuje si¢ na 15%, od rasy
tej odchowywanych jest §rednio 2,2 szt. potom-
stwa. Sprawia to, ze hodowla rasy peru jest nie-
optacalna. Byt to jeden z powodow krzyzowania

jej z innymi, bardziej plennymi rasami, takimi
jak andyjska i inka, co generowato powstanie no-
wych, ulepszonych linii.

Rasa andyjska dostosowuje si¢ do r6zno-
rodnych warunkéw klimatycznych. Dobrze znosi
warunki na nizinnych wybrzezach, na wyzynach
i w gorach do 3,5 tys. m n.p.m. Jest to bardzo
wazna cecha ze wzgledu na fakt, ze wiele gospo-
darstw peruwianskich potozonych jest na duzych
wysokosciach. Okrywa rasy andyjskiej jest gtad-
ka, barwy bialej. Czasami na glowie moga po-
jawiac sie dluzsze wlosy, jednak takie osobniki
stanowig mniej niz 7% populacji.

Wytworzenie tej rasy bylo realizowane przy
wsparciu peruwianskiego Ministerstwa Rolnictwa
od 1972 r. Charakteryzuje si¢ ona wysokg ptodno-
$cig 1 plennoscig oraz duzg czestoscig wystepowania
rui zaraz po porodzie. Dzigki temu, w ciggu roku
uzyskuje sie kilka wykotow, co wiaze sie z pozyski-
waniem duzej ilosci materiatu rzeznego.

W miocie rodzi si¢ od 1 do 6 sztuk po-
tomstwa ($rednio 3,8), piecioraczki stanowia
12,2% a mioty pojedyncze tylko 3,7%. Srednia
wielko$¢ miotu odchowanego wynosi 3,3 szt.
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Rasa inka charakteryzuje si¢ duzg masa
urodzeniowg miotu. Jest uwazana za najbardziej
optacalng ras¢ komercyjna, poniewaz odchowu-
je sie od niej $rednio 3,5 szt. mtodych w miocie.
Szybkie tempo wzrostu zapewnia osiagnigcie 1
kg masy ciata maksymalnie w ciggu 70 dni. Jest
to rasa o duzej odpornosci na choroby i najniz-
szej $miertelnosci (10%) sposrod wymienionych.
Uzyskuje si¢ od niej dobrze umigsnione tuszki.
Nie bez znaczenia jest rowniez jej tagodny cha-

rakter i tatwa aklimatyzacja w réznych warun-
kach §rodowiskowych (Cresci, 2019).

Linia inti osiagga wyniki produkcyjne po-
srednie miedzy rasami andyjska i inka. Cechuje
ja wyzsza ptodnos¢ w porownaniu z rasg peru, ale
mniejsza niz u kawii andyjskiej.

W tabeli 2 przedstawiono parametry pro-
dukcyjne linii G kawii domowej wytworzonej
w stacji do§wiadczalnej peruwianskiego Uniwer-
sytetu San Marcos.

Tabela 2. Parametry produkcyjne linii G kawii domowej (Yamada i in., 2018)
Table 2. Production parameters of the G line of Guinea pig (Yamada et al., 2018)

Parametr
Parameter

Srednia i odchylenie standardowe
Mean and standard deviation

Wielkos¢ miotu (szt.)/Litter size (head)

alive per litter (head)

Masa urodzeniowa miotu (g)/Born litter weight (g)

Masa miotu odsadzonego (g)/Weaned liter weight (g)
Smiertelno$é (%)/Mortality (%)

Liczba kawii zywo urodzonych w miocie (szt.)/No. of guinea pigs born

Masa urodzeniowa kawii (g)/Birth weight of guinea pig (g)

Liczba kawii odsadzonych (szt.)/No. of weaned guinea pigs (g)
Masa ciata kawii odsadzonej (g)/Body weight of weaned guinea pig (g)

2,82+ 1,14 (od 1 do 5/from 1 to 5)
2,8+ 1,13

1393 30,9
389,6+ 121,3
2,58+ 1,02
248,0 + 62,3
640,6 +211,9
8,89

W celu zwigkszenia optacalnosci chowu
kawii domowej, procz pracy hodowlanej, pro-
wadzone sg liczne warsztaty w celu wskazania
sposobow poprawienia wynikow produkcyjnych.
Opracowano podstawowe wytyczne, opierajace
si¢ na czterech filarach: doboér rasy, zywienie,
efektywnos$¢ rozrodu oraz warunki sanitarne
i opicka weterynaryjna (Guerra Leo6n, 2009).
Dzigki wybraniu odpowiedniej rasy producent
zwieksza plennos¢, liczb¢ odchowanego potom-
stwa, skraca czas tuczu oraz uzyskuje material
rzezny o wyzszej masie. Zapewnienie opieki we-
terynaryjnej i odpowiednich kanatow dystrybucji
jest rowniez waznym czynnikiem wptywajacym
na wynik finansowy ferm.

Badania przeprowadzone w Peru postuzy-
1y jako punkt odniesienia do uznania kawii domo-
wej za gatunek utrzymywany jednostronnie w kie-

runku produkcji migsa. Prace badawcze na ten
temat rozpoczely si¢ w Peru w latach 60., w Ko-
lumbii 1 Ekwadorze w latach 70., w Boliwii w la-
tach 80., a w Wenezueli w latach 90. XX w. Wspol-
ny wysitek krajow andyjskich przyczynia si¢ do
rozwoju hodowli $winek morskich z korzyscig dla
jej mieszkancow. Jak podaje peruwianskie Mini-
sterstwo Rolnictwa (2019), w kraju tym istnieje
okoto 800 000 producentéow $winek morskich.
Peru rozpoczgto eksport migsa $winki
morskiej w 1994 r. od wysytki 132 kilograméw
o warto$ci 723 $ USD i od tego momentu wzrost
sprzedazy jest staty. W 2018 r. wyeksportowano
9958 kg tego migsa o wartosci 128 tys. $. W 2019
r. Peru stato si¢ najwiekszym na $wiecie ekspor-
terem mig¢sa $winki morskiej z 71,3% udziatem
w rynku migdzynarodowym. W roku tym eksport
wyniost 11,6 t o wartosci 148 768 § USD. Kiedy
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rozpoczeto sprzedaz migsa kawii na rynku ze-
wnetrznym jego cena za kilogram wynosita zale-
dwie 5,5 $ ale w kolejnych latach rosta i obecnie
osiagneta okoto 13 $ (Cordova, 2022).

Niecate 30% eksportu migsa pochodzi
z Ekwadoru. Kraj ten rozpoczat eksport w 1993 .
z catkowita wysyltka 60 kg o wartosci 240 $ (4 §/
kg), osiagajac w 2018 r. wolumen 4295 kilogra-
mow o wartosci 24 tys. $ (6,04 USD/kg). Wzrost
eksportu w tempie rocznym w obu krajach osig-
gnat okoto 18% (minagri.gob.pe.,2019).

= USA = Hiszpania
Witochy = Wenezuela
= Niemcy Inne

% 2% 1% 1%

3% i
7%
8%

Glownym odbiorca (99,9% eksportu) tego
produktu jest USA (minagri.gob.pe.,2019). Konsu-
mentami migsa kawii domowej sa przede wszyst-
kim mieszkajacy w Stanach Zjednoczonych Ame-
ryki Potnocnej emigranci. W USA mieszka tacznie
okoto 3,4 miliona Peruwianczykow, Ekwadorczy-
kow 1 Boliwijezykow (ONZ, 2017). Jak podaje pe-
ruwianskie Ministerstwo Rolnictwa (2019), Laty-
nosi przebywaja na emigracji gtownie w 10 krajach
(ryc. 3). Pozostali importerzy to: Japonia, Kanada,
Korea Potudniowa i Aruba.

Chile
= Japonia

= Argentyna
= Brazylia

Ryec. 2. Procent emigrantéw z Peru, Ekwadoru i Boliwii w roznych krajach
Fig. 2. Percentage of emigrants from Peru, Ecuador and Bolivia in different countries
(minagri.gob.pe, 2019).

Glownymi konsumentami mig¢sa kawii
sa emigranci z Ameryki Potudniowej, ktorzy
chca zachowa¢ swoja odrebnos¢ kulturows i tra-
dycje, mieso tego gatunku moze jednak znalezé
odbiorcéw w wielu krajach ze wzgledu na jego
wysokie walory odzywcze (tab. 1). Na potkach
sklepowych importerow mozna znalez¢ mrozone
mig¢so kawii domowe;j (fot. 4) oraz konserwy (fot.
5) z niego sporzadzone.

Wielu turystow odwiedzajac Ameryke

Potudniowa poznaje specjat tradycyjnej kuchni
peruwianskiej i boliwijskiej, ktory jest powszech-
nie serwowany w renomowanych restauracjach
oraz na licznych festiwalach i targach regional-
nych. W Limie jest okolo 258 restauracji, kto-
re oferuja w swoim menu dania przygotowane
z migsa §winki morskiej. W kazdy drugi piatek
pazdziernika Peru $wictuje Dzien Swinki Mor-
skiej, co podkresla jej znaczenie kulturowe (Mon-
tenegro, 2018).
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Fot. 4. Mrozona tuszka kawii domowe;j
Phot. 4. Frozen carcass of guinea pig (http://2.bp.blogspot.com/ dxCN3TOwV3A/ShCOEe6ul2l/
AAAAAAAAAHQ/ZyII9TWI9wW4/s320/Dibujo2.JPG)

Fot. 5. Konserwy z migsa kawii domowej
Phot. 5. Canned guinea pig meat
(https://www.monografias.com/trabajos51/carne-cuy/Image4168.gif)

Podsumowanie

Cavia porcellus jest gryzoniem pocho-
dzacym z andyjskiej strefy Ameryki Potudnio-
wej, udomowionym okoto 2500-3500 lat temu.
Zwierzg to mialo znaczenie rytualne, religijne
oraz kulinarne i jest dziedzictwem kulturowym
rdzennych mieszkancéw Andow. Zalety hodowli
kawii domowej to: tatwos¢ adaptacji do réznych
ekosystemow, krotki cykl reprodukcyjny, niskie
naktady na pomieszczenia dla zwierzat, jakos¢
uzyskanego produktu, ktorym jest migso o ni-
skiej zawartosci thuszczu. Obecnie migso kawii
przyczynia si¢ do zapewnienia bezpieczenstwa
zywno$ciowego ludnosci wiejskiej o ograni-
czonych zasobach. W Peru, kraju o najwigkszej

konsumpcji tego migsa, roczna jego produkcja
wynosi 18 000 t i jest pozyskiwana od popula-
cji 22 milionéw szt. zwierzat, utrzymywanych
gtéwnie w rodzinnych systemach produkcji.

Peru jest najwigkszym na §wiecie ekspor-
terem migsa §winki morskiej z udziatlem w rynku
miedzynarodowym ponad 71%. Glownym od-
biorca (99,9% eksportu) tego produktu jest USA.
Pozostali importerzy to: Japonia, Kanada, Korea
Potudniowa i Aruba.

W Limie jest okolo 258 restauracji, kto-
re oferuja w swoim menu dania przygotowane
z migsa §winki morskiej. W kazdy drugi piatek
pazdziernika Peru $wietuje Dzien Swinki Mor-
skiej, co podkresla jej znaczenie kulturowe.
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MEAT OF CAVIA PORCELLUS IN ANDEAN COUNTRIES
AND ON THE INTERNATIONAL MARKET

Summary

Cavia porcellus is a rodent native to the Andean zone of South America, domesticated about 2500-3500
years ago. This animal had ritual, religious and culinary significance and is the cultural heritage of the indigenous
inhabitants of the Andes. The advantages of Cavia porcellus breeding are: ease of adaptation to various ecosys-
tems, short reproductive cycle, low expenditure on animal housing, the quality of the product obtained, which is
meat of low-fat content. Today, cavy meat contributes to food security for the rural population with limited re-
sources. In Peru, the country with the largest consumption of their meat, annual production is 18,000 tons derived
from a population of 22 million animals kept mainly in family production systems. Peru is the world’s largest
exporter of guinea pig meat with an international market share of over 71%. The main recipient (99.9% of exports)
of this product is the USA. The other importers are Japan, Canada, South Korea and Aruba. There are about 258
restaurants in Lima that offer dishes prepared from guinea pig meat in their menus. Every second Friday in Octo-
ber, Peru celebrates Guinea Pig Day, which emphasizes its cultural importance.

Key words: guinea pig, breeding, meat
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