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Wi@kszos’é swiatowe] produkcji zwierzecej
odbywa si¢ w systemach intensywnych
(przemystowych), wywierajacych silng presj¢ na
srodowisko naturalne. W systemach tych wyko-
rzystuje si¢ z reguly niewielka liczb¢ migdzyna-
rodowych ras transgranicznych. Tradycyjne sys-
temy produkcji, stosowane czgsto w regionach
o trudnych warunkach przyrodniczych, powinny
natomiast opiera¢ si¢ na uzytkowaniu zwierzat
ras rodzimych (lokalnych). Zwierzeta tych ras,
wystepujac na danym terenie dostosowaty si¢ do
jego warunkow $rodowiskowych, sa bardziej od-
porne na choroby, dlugowieczne, a pozyskiwane
od nich produkty sa lepszej jakosci (Bartowska,
2011; Litwinczuk i Bartowska, 2014; Litwinczuk
iin., 2012; Szulc i Skrzypczak, 2015). Zwierzeta
te cechuje jednak nizsza produkcyjno$¢ i wynika-
jaca z tego nizsza optacalnos¢ w stosunku do ras
uzytkowanych w intensywnych systemach pro-
dukcji (Chabuz i Teter, 2016; Chabuz i in., 2013;
Gandini i in., 2007). Rasy te sa z reguty uzytko-
wane wielokierunkowo.

Glownymi gatunkami zwierzat gospo-
darskich wykorzystywanymi do produkcji mle-
ka sa bydlo, kozy i owce. Na $wiecie najwigcej
zarejestrowanych ras jest wsrod owiec (1382)
i bydta (1224), natomiast koz jest istotnie mniej
(662). Zdecydowana wigkszos¢ z nich to rasy lo-

*Praca wykonana w ramach projektu , Kierunki wyko-
rzystania oraz ochrona zasobow genetycznych zwierzat
gospodarskich w warunkach zrownowazonego rozwo-
ju”  wspoétfinansowanego przez Narodowe Centrum
Badan i Rozwoju w ramach Strategicznego programu
badan naukowych i prac rozwojowych ,,Srodowisko
naturalne, rolnictwo i leSnictwo” — BIOSTRATEG, nr
umowy: BIOSTRATEG2/297267/14/NCBR/2016.

kalne, tzn. u owiec i bydta stanowig one okoto
83%, a u koz 87%. Nalezy zaznaczy¢, ze wsrod
owiec 160 ras juz wygineto, a 191 ma status za-
grozonych wyginieciem. Wsrod bydta rowniez
statystyki nie napawajg optymizmem, gdyz 184
rasy klasyfikuje si¢ jako wymarte, a 171 jako za-
grozone wyginieciem (FAO, 2015). Ze statystyk
Komisji ds. Zasobow Genetycznych dla Wyzy-
wienia i Rolnictwa wynika, Zze prawie potowa
zarejestrowanych na $wiecie ras znajduje si¢
w Europie i Kaukazie, w tym wigkszo$¢ ras kla-
syfikowanych jest jako wyginigte lub zagrozone
wyginigciem (tab. 1).

Z badan przeprowadzonych przez Hiem-
stra 1 in. (2010) wynika, ze na 108 lokalnych ras
bydta znajdujacych si¢ na terenie Europy zaled-
wie 17 jest uzytkowanych wylacznie w kierunku
mlecznym, a ponad 50% zaréwno mlecznie, jak
i w kierunku migsnym. W Polsce w ramach pro-
gramow ochrony zasobow genetycznych chronio-
ne sg m.in. 4 rodzime rasy bydta, 15 ras owieci 1
rasa koz (tab. 2). Bydlo ras lokalnych jest w typie
kombinowanym o dwukierunkowej uzytkowosci,
przy czym przede wszystkim jest wykorzystywa-
ne w kierunku mlecznym. Sposrod 15 ras owiec
objetych programem ochrony zasobow genetycz-
nych w Polsce tylko zwierzgta utrzymywane na
Podhalu (cakiel podhalanski i polska owca gor-
ska odmiany barwnej) sag wykorzystywane typo-
wo w kierunku mlecznym. Od niedawna objeta
programem ochrony zasobow genetycznych jest
rowniez koza karpacka, ktora jest zwierzgciem
ogo6lnouzytkowym.
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rodzime rasy bydla, stosujagce poOtintensywny
lub ekstensywny system produkcji mleka (duzy
udziat trwatych uzytkow zielonych) z reguty nie
uzyskujg satysfakcjonujgcych dochodow z tej
dziatalno$ci pomimo uzyskiwanych doptat do
zwierzat objetych programem ochrony zasobow
genetycznych.

Badania wielu autorow (Collomb i in.,

2008; Gabryszuk i in., 2013; Krdl i in., 2010,
2011; Kuczynska i in., 2012; Natecz-Tarwacka
1 in., 2009) wskazuja, ze produkcja mleka w ta-
kich systemach z wykorzystaniem $wiezej zie-
lonki pastwiskowej korzystnie wptywa na jego
wartos¢ odzywczg i jednoczesnie zwicksza w nim
zawartos¢ sktadnikow wykazujacych wiasciwo-
$ci prozdrowotne.

Tabela 1. Liczba ras w obrgbie udomowionego bydta, kdz i owiec o réznym statusie zagrozenia
w $wiecie i Europie (FAO, 2015)
Table 1. Number of breeds within domestic cattle, goats and sheep of different endangered status
in the world and Europe (FAO, 2015)

- Europa+Kaukaz
Swiat = World Europe+Caucasus
transgraniczne
Gatunek transborder ~ = 5 ~
. S| o NI | 23| o
£ 8| regionalne | Miedzy- cs|BS| 228|855 es|®E
© = | regto / narodowe 2P3 §‘§ ° = AED%DQ S| @3 ;§
rEsIonAt  international | O =g 5 NS
Bydto — Cattle 1019 96 109 171 184 | 369 30 120
Kozy — Goat 576 50 36 91 19 218 14 752 16
Owce — Sheep 1155 128 99 191 160 | 613 74 145
Razem zwierzat
gospodarskich 7075 507 545 1458 | 647 | 3346 274 1342 | 521
Total farm animals

Badania wtoskie (Bittante i in., 2012;
Chiofalo i in., 2000; Collomb i in., 2007) pro-
wadzone od wielu lat wskazuja, ze mleko pozy-
skiwane od krow ras lokalnych, korzystajacych
z pastwiska charakteryzuje si¢ lepszymi parame-
trami technologicznymi, szczego6lnie do produk-
cji serow (tab. 3). De Marchi i in. (2007) porow-
nywali parametry okreslajace przydatnos¢ mleka
do produkcji serow, tj. czas koagulacji (r), czas
formowania si¢ skrzepu (K, )) 1 jedrnos¢ skrzepu
(A,,) u 5 ras kréw, w tym holsztynsko-fryzyjskiej
i lokalnej rendena. Wykazali, ze najlepsze wyniki
w tym zakresie uzyskiwata lokalna rasa rendena
(r=13,5 min, k ;= 5,9 min i a, = 27 mm), a naj-
gorsze holsztynsko-fryzyjska (r = 18,0 min, k =
8,2minia, = 17,5 mm).

Z uwagi na te cenne wlasciwosci mleka
krow ras lokalnych w wielu krajach Unii Euro-
pejskiej, m.in. Wtoszech, Hiszpanii czy Portuga-
lii, od wielu lat czynione sa starania w kierunku
promocji rodzimych ras bydta poprzez wykorzy-
stanie ich mleka do wytwarzania regionalnych
produktow, szczegdlnie seréow (np. wloskie sery
Parmigiano-Reggiano, Fontina, Ragusano), ktore
sg wyrdzniane specjalnym znakiem jakosci i ob-
jete ochrong unijng (tab. 4). Podobne dziatania
prowadzone sag w przypadku owiec i kdz, np. ser
Roquefort jest wytwarzany wylacznie z mleka
owiec rasy lacaune, ser Banon z mleka koz ras
alpine, provengale i rove, ser Queso De Flor De
Guia z mleka owiec rasy kanaryjskiej, a ser Peco-
rino di Picinisco z mleka owiec ras sopravissana,
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comisana, massese lub koz ras: capra grigia cio-
ciara, capra bianca monticellana. Taka forma do-
datkowych dochodéw w gospodarstwie wplywa
na poprawe jego rentownosci. Z drugiej strony,
strategia taka jest o tyle istotna, ze moze sta¢ si¢

trwatla i niezalezna od dofinansowania krajowego
czy unijnego (Barlowska, 2011; Chabuz i Teter,
2016; Gandini 1 in., 2007; LPP, LIFE Network,
IUCN-WISP, FAO, 2010; Morand-Fehr 1 in.,
1998; Verrier i in., 2005).

Tabela 2. Liczebnos¢ stad i ras krow, owiec i1 koz objetych programem ochrony zasobow genetycznych w Polsce
(IZ PIB, 2016)
Table 2. Numerical amount of herds and breeds of cows, sheep and goats included in genetic resources
conservation programmes in Poland (IZ PIB, 2016)

Rasa
Breed

Polska czerwona — Polish Red
Biatogrzbieta — White-backed
Polska czerwono-biata — Polish Red-and-White

Polska czarno-biata — Polish Black-and-White

Cakiel podhalanski — Podhale Zackel

Merynos odmiany barwnej — Coloured Merino
Owca czarnoglowka —Blackheaded sheep
Oweca kamieniecka — Kamieniecka sheep
Oweca koridel — Corriedale sheep

Oweca olkuska — Olkuska sheep

Owca pogdrza — Pogorze sheep

Owca pomorska — Pomeranian sheep

Owca $winiarka — Swiniarka sheep

Oweca uhruska — Uhruska sheep

Oweca wielkopolska — Wielkopolska sheep

Owca wrzosowka — Wrzosowka sheep

Owca zelaznienska — ZelaZnieriska sheep

Mountain sheep

Koza karpacka — Carpathian goat

Bydlo — Cartle

Owce — Sheep

Merynos Polski w starym typie — OId type Polish Merino

Polska owca gorska odmiany barwnej — Coloured Polish

Kozy — Goat

Liczba stad Liczba krow
Number of herds Number of cows
280 2591
46 474
341 3293
130 1575
118 7773
58 7372
9 673
43 2178
55 5100
29 1901
64 1317
15 882
98 7747
37 2074
125 7382
61 7489
110 8210
28 1815
36 1809
4 43
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Tabela 3. Wskazniki przydatnosci technologicznej mleka kréw roznych ras
(Chiofalo i in., 2000%; De Marchi i in., 2007")
Table 3. Processing quality rates of milk of various cow breeds (Chiofalo et al., 2000°; De Marchi et al., 2007")

Holsztynsko- Szara
Wyszczegodlnienie Fryzyjska' Holsztynska? | Brown | Simentalska' . | Alpejska' . 5
Item Holstein- Holstein’ Swiss! Simmental’ Rendena Grey Modicana
Friesian' Alpine!
Zawartos¢ bialka i thuszczu — Contents of protein and fat
ZawartosC bialka 3,19 bd 3,48 3,29 3,25 3,38 bd
Protein contents (%)
Zawarto$¢ thuszczu
Fat contents (%) 3,59 3,85 3,82 3,82 3,39 3,72 4,43
Stosunek biatkowo-
thuszczowy 0,89 bd 0,91 0,86 0,96 0,91 bd
Protein-fat ratio
Parametry koagulacji mleka — Milk coagulation parameters
Czas krzepnigcia
enzymatycznego
Enzymatic 18,0 15,4 16,1 16,2 13,5 16,0 10,5
coagulation time
(min)
Czas tworzenia
skrzepu
Blood clot formation 8,2 7.9 64 71 3.9 76 3.7
(min)
Jedrnos¢ skrzepu
Blood clot firmness 17,5 28,5 24,1 21,9 27,0 21,2 42,8
(mm)

bd — brak danych — no data

Bardzo dobrym przyktadem jest wloska
rasa bydta reggiana, ktorej mleko wykorzystuje
si¢ do produkcji markowego sera Parmigiano-
Reggiano. Przecigtna cena zbytu jednego krazka
sera wynosi 315 €, a o wiele wyzsza jest dla sera
produkowanego wylacznie z mleka krow rasy
reggiana. Wyzsza warto$¢ rynkowa serow marko-
wych (wytwarzanych z mleka krow rasy reggia-
na) jest zwigzana m.in. z wyzsza ceng ptacong za
to mleko w poréwnaniu do surowca pozyskiwa-
nego od krow innych ras (Bartowska, 2011). Gan-
dini i in. (2007) wykazali, ze kiedy mleko krow
rasy reggiana jest sprzedawane do standardowe;j
mleczarni, dochdd uzyskiwany od jednej krowy
(przy wydajnosci laktacyjnej 5360 kg) w ciaggu
roku jest prawie o 460 € nizszy w poréwnaniu do
krow rasy holsztynskiej (przy wydajnosci lakta-
cyjnej 7870 kg). Nawet po doliczeniu dotacji eko-
nomicznej nadal dochod ten jest nizszy o okoto
360 €. W przypadku natomiast, gdy mleko jest
sprzedawane do przetworni markowego sera Par-

migiano-Reggiano — dochod od jednej krowy
rasy reggiana jest o ponad 1950 € wyzszy w po-
rownaniu do rasy holsztynskiej (rys. 1).
Dotychczasowe badania mleka pozyski-
wanego od bydta ras rodzimych prowadzone przez
zesp6t Katedry Towaroznawstwa i Przetworstwa
Surowcow Zwierzecych oraz Katedry Hodowli
i Ochrony Zasobow Genetycznych Bydta Uni-
wersytetu Przyrodniczego w Lublinie wskazuja,
ze charakteryzuje si¢ ono wyzsza zawarto$cig
substancji biologicznie czynnych i ma bardzo do-
bre predyspozycje do przetworstwa (Bartowska,
2007; Bartowska i1 Litwinczuk, 2006; Bartowska
1in., 2006 a, b; Dudko i in., 2016; Krol i in., 2010,
2015; Litwinczuk 1 in., 2012). Wyniki badan Li-
twinczuka i in. (2012) przeprowadzone na mleku
krow 3 rodzimych ras, tzn. bialogrzbietej (BG),
polskiej czerwonej (RP) i polskiej czarno-biale;
(ZB) w systemie chowu oraz krow rasy polskiej
holsztynsko-fryzyjskiej (PHF) uzytkowanych
w systemie intensywnym wykazaly, ze mleko
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Tabela 4. Tradycyjne produkty zarejestrowane w klasie sery produkowane na bazie mleka lokalnych ras bydta

(Komisja Europejska, 2017)

Table 4. Traditional products registered in cheese category produced from milk of local cattle breeds

(European Commission, 2017)

Ser — Cheese

Rasa bydta — attle breed

| Oznaczenie — Indication

Queso Casin

Arzua-Ulloa
San Simo6n da Costa

Cebreiro

Afuega’l Pitu
Mahon-Menorca

Picon Bejes-Tresviso
Queso Tetilla
Quesucos de Liébana

Beaufort

Mont d’Or; Vacherin
du Haut-Doubs

Abondance

Single Gloucester

Piave

Parmigiano-Reggiano
Formaggio di Fossa di
Sogliano

Casatella Trevigiana
Ossolano

Strachitunt

Hiszpania — Spain

asturiana de la montafa o casina, asturiana de los

valles oraz frisona i krzyzowki
rubia gallega, pardo alpina i frisona

rubia gallega, pardo alpina” i frisona

rubia gallega, pardo alpina i frisona

frisona i asturiana de los valles

friesian, mahon or minorcan i/lub brown
alpine

tudanca, brown alpine and friesian
friesian, brown alpine and rubia gallega

tudanca, brown alpine and friesian

Francja — France

tarine albo abondance

montbéliarde and pie rouge de ’est
tarine, abondance and montbéliarde

Wielka Brytania — Great Britain

gloucester

Wiochy — Italy

bruna italiana, pezzata rossa italiana i frisona

italigna . .
regglana i bianca val padana

frisona italiana, bruna alpina, pezzata rossa

pezzata rossa i bruna
bruna, frisona, pezzata rossa i ich krzyzoéwki

bruna

CHNP

CHNP

CHNP
CHNP

CHNP
CHNP

CHNP
CHNP
CHNP

CHNP
CHNP

CHNP

CHNP

CHNP
CHNP
CHNP
CHNP
CHNP
CHNP

krow ras lokalnych zawierato istotnie wigcej
biatek serwatkowych w poréwnaniu do mleka
krow rasy holsztynsko-fryzyjskiej. Sposrod ras
lokalnych najwyzsza zawarto$¢ B-laktoglobuliny
(3,69 g/l) i laktoferyny (167,09 mg/l) stwierdzo-
no w mleku kréw rasy biatogrzbietej, natomiast
a-laktoabuminy (1,12 g/1) i lizozymu (11,05 pg/l)
w mleku polskiej czerwonej (tab. 5).

Mleko od krow ras lokalnych charakte-

ryzowalo si¢ istotnie wigkszym udziatem wielo-
nienasyconych kwasow tluszczowych (PUFA)
w poréwnaniu do mleka krow rasy polskiej holsz-
tynsko-fryzyjskiej (od +1,29% — bialogrzbieta do
+2,32% — polska czerwona). Podobne zaleznosci
stwierdzono rowniez dla udziatu CLA, przy czym
w przypadku mleka krow rasy polskiej czerwo-
nej stwierdzono prawie 7-krotnie wyzszy jego
udziat w porownaniu do mleka krow rasy polskiej
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holsztynsko-fryzyjskiej (tab. 5). Mleko krow ras
lokalnych, szczego6lnie polskiej czerwonej, cha-
rakteryzowato si¢ korzystnymi parametrami do
produkcji serow, tzn. istotnie krotszym czasem
krzepniecia pod wpltywem podpuszezki (3:09
min) oraz wysoka zawartoscia biatka (3,61%),
w tym kazeiny (2,68%) w poréwnaniu do rasy
holsztynsko-fryzyjskiej, odpowiednio: 4:57 min,
3,49% 12,59% (tab. 5).

Autorzy wigzg ten fakt z tradycyjnym
systemem zywienia bydla tych ras (wypas pa-
stwiskowy), a w przypadku bydta polskiego czer-
wonego rowniez z odmiennym pochodzeniem
filogenetycznym, co wyrdznia je pod wzgledem
przydatno$ci mleka do produkcji serowarskie;j.
Bydlo rasy polskiej czerwonej jest bowiem zali-
czane do matego dzikiego bydta brachyceryczne-
go (krotkorogiego).

2500 -
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<
g 1500 1953
B
g
& 1000
=
z
=
2 so00
£
-
E ’ I : | !359,9; |

-459.99 -
= =
2
E _S500 __I—I
5 Mileko dostarczane do  Mleko dostarczane do  Mileko dostarczane do
standardowej standardowej serowarniParmigian-
mleczami mleczarni+ dot. Reggiano

ekonom. .
System ustalania cen/dotacja

Dochéd od jednej krowy Reggiana (€) — Income from one Reggiana cow (€)

Mleko dostarczane do standardowej mleczarni — Milk delivered to a standard milk plant

Mleko dostarczane do standardowej mleczarni + dot. ekonom. — Milk delivered to a standard milk plant + financial subsidy
Mileko dostarczane do serowarni Parmigiano-Reggiano — Milk delivered to a cheese factory Parmigiano-Reggiano

System ustalania cen/dotacja — Price fixing system/subsidy

Rys. 1. Réznice w rentownos$ci (dochodowosci) pomigdzy rasa Reggiana i holsztynska (Gandini i in., 2007)
Fig. 1. Differences in earning capacity (profitability) between Reggiana and Holstein breed (Gandini et al., 2007)

Dwie kolejne rasy lokalne, tzn. biatogrzbie-
taipolska czarno-biata wywodzg si¢ natomiast od
bydta primigenicznego, nizinnego, podobnie jak
obecna rasa holsztynsko-fryzyjska. Sawicka-Zu-
gaj i Litwinczuk (2012) wykazali znacznie wigk-
sza zmienno$¢ genetyczng u obu najstarszych
polskich ras bydta, tzn. polskiej czerwonej i bia-
logrzbietej w poréwnaniu do polskiej holsztynsko-
fryzyjskiej.

Stwierdzili w obrebie 24 mikrosatelitar-
nych loci DNA u rasy polskiej czerwonej 181
alleli, u biatogrzbietej 171, a u polskiej holsz-
tynsko-fryzyjskiej tylko 146. By¢ moze niektore
z tych alleli, ktore wystepuja jeszcze u ras lokal-
nych (a zostaty juz utracone u ras wysokoproduk-
cyjnych w procesie intensywnej selekcji na ilo$¢
mleka) warunkuja korzystniejsze cechy jakoscio-
we tego surowca.
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Tabela 5. Warto$¢ odzywcza, w tym zawarto$¢ sktadnikow prozdrowotnych oraz wskazniki przydatnosci
technologicznej mleka kréw ras lokalnych w odniesieniu do polskiej holsztynsko-fryzyjskiej (Litwinczuk i in., 2012)
Table 5. Nutritive value, including the contents of health-promoting ingredients and processing quality rates
of milk of local cow breeds in relation to Polish Holstein-Friesian breed (Litwinczuk et al., 2012)

Rasy objete programem ochrony zasobow genetycznych

Breeds included in genetic resources conservation PO]Sk? hol;zl‘iynsko-
e programme tyzyjska
Wyszcezegodlnienie - - - Polish
Ttem biatogrzbieta |polska czerwona|  polska czarno-biata Holstein-Friesian
White-backed| Polish Red Polish Black-and-White
system tradycyjny system intensywny
traditional system intensive system
n 191 168 69 219

Wydajnos¢ dobowa B A B b
Daily yield (kg) 16,86 12,59 17,16 25,86
Thuszez — Fat (%) 3,96* 4,358 3,984 4,378
Bialko — Protein (%) 3,374 3,618 3,374 3,498
Kazeina — Casein (%) 2,464 2,68¢ 2,46% 2,598
Propo.rqa blaﬂ.m/t}uszcz 0.86" 0,859 0,867 0,817
Protein/fat ratio
Laktoza — Lactose (%) 4,698 4,664 4,75¢ 4,75¢
Sucha masa N . A c
Dry matter (%) 12,70 13,30 12,78 13,27
Kwasowos¢ — Acidity 672" 6.69° 6,748 6,735
(PH)
Czas krzepnigeia 4:048 3:094 3:18% 4:57
Coagulating time (min)
Stabilnos¢ cieplna U A oA PO
Heat stability (min) 3:07 2:34 2:18 3:02
a-LA (g/) 1,0348 1,12¢ 0,994 0,954
B-LG (g/l) 3,69° 3,18 3,31¢ 2,894
BSA (g/l) 0,40 0,47° 0,384 0,43¢
Laktoferyna b B c A
Lactoferrin (mg/l) 167,09 115,34 143,98 90,77
Lizozym 8,858 11,05¢ 9,198 5,944
Lysozyme (ng/l)
CLA 1,618 2,24¢ 1,198 0,344
SFA 63,158 60,734 62,118 66,87°¢
SFAsmc 17,218 12,774 15,888 16,228
SFAlc 45,944 48,768 46,20" 50,65
UFA 36,5948 38,78¢ 37,858 33,104
MUFA 32,318 33,488 33,148 30,124
PUFA 4,278 5,30¢ 4,328 2,984

A, B, C —réznice migdzy rasami istotne przy P<0,01.
A, B, C — significant differences among breeds with P<0,01.
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Z uwagi na wyr6zniajace si¢ cechy mle-
ka kréw rasy polskiej czerwonej pod wzgledem
warto$ci odzywczej i przydatnosci serowarskiej
wpisano je 14 grudnia 2012 r. na liste produktéw
tradycyjnych prowadzona przez MRiRW.

Polscy hodowcy utrzymuja lokalne rasy
zwierzat (pomimo nizszej ich produkcyjnosci) ze
wzgledu na doptaty z programéw rolno-$rodo-
wiskowych. Dopfaty te nie sa jednak w pelni sa-
tysfakcjonujace dla tych hodowcow. Porownanie
efektywnosci chowu bydla w gospodarstwach
utrzymujacych rodzime rasy objete programem

ochrony zasoboéw genetycznych przeprowa-
dzili Chabuz i in. (2013). Wykazali, ze dochdd
bez doptat w przeliczeniu na 1 krowe mleczng
w przypadku rasy polskiej czerwonej wynosit
tylko 50,48 z1, biatogrzbietej — 414,84 zt.

Gospodarstwa utrzymujace ras¢ polska
holsztynsko-fryzyjska osiagnety znacznie wigk-
szy dochod, wynoszacy 1615,27 zt. Po doliczeniu
doptat dochdd na 1 krowe rasy lokalnej zacznie
wzrést, ale nadal byt o okoto 200-300 zt nizszy
niz w przypadku wysokoprodukcyjnej — holsz-
tynsko-fryzyjskiej (tab. 6).

Tabela 6. Efektywno$¢ chowu bydta w gospodarstwach utrzymujacych rodzime rasy objete programem ochrony
zasobow genetycznych (Chabuz i in., 2013)
Table 6. Effectiveness of cattle breeding on farms keeping native breeds included in genetic resources
conservation programmes (Chabuz et al., 2013)

Polska
e Bialogrzbieta Polska holsztynsko-
Wyszczegdlnienie . .
Ttom White- czerwona fryzyjska
backed Polish Red Polish
Holstein-Friesian
Dochdéd z chowu bydta bez doptat z UE w przeliczeniu
na jedna krowe mleczng (z1) A N s
Income from cattle breeding without grants from the 414,84 50,48 1615,27
European Union per one dairy cow (zloty)
Dochod z chowu bydta z doptata z UE w przeliczeniu na
jedna krowe mleczng (z1) 2518,64 2118,72 2725,05
Income from cattle breeding without grants from the
European Union per one dairy cow (zloty)

A, B — ro6znice migdzy rasami istotne przy P<0,01.
A, B — significant differences among breeds with P< 0,01.

Z czasem moze jednak doj$¢ do obnizenia
doptat do zwierzat badz ich zupelnego zniesienia,
co moze zagrozi¢ likwidacjg wielu stad i gwat-
townym spadkiem liczebnosci populacji w tych
rasach. Dlatego tez wazne jest, aby w polskich
warunkach wypromowac¢ wsréd konsumentow
markowe produkty regionalne wytworzone na
bazie mleka zwierzat ras lokalnych, ktore stano-
wityby znaczace zrodto dochodu w takich gospo-
darstwach i byly alternatywa do obecnie przy-
znawanych doptat. Polska, jak do tej pory, ma
zarejestrowane na europejskiej licie produktow
regionalnych i tradycyjnych tylko 3 sery (oscy-
pek, redykotke i bryndz¢ podhalanska), w przy-

padku ktorych we wnioskach rejestracyjnych jest
zapisane, ze muszg one by¢ wytwarzane na bazie
mleka lokalnych ras owiec ,,polska owca gorska”
i dopuszcza si¢ stosowanie do 40% dodatku mle-
ka od krow rasy ,,polska krowa czerwona”.

Ze wzgledu na to, ze wzorce europejskie
sa dobrze sprawdzone, nalezaloby je jak najszyb-
ciej przenies¢ i wprowadzi¢ w szerszym zakresie
do naszych realiow krajowych. Certyfikowane
produkty regionalne pozwolg rowniez na promo-
cj¢ matych spotecznosci regionalnych. Jednym
z takich dzialan sg planowane efekty w ramach
projektu koordynowanego przez Instytut Zoo-
techniki PIB w Balicach pt. ,,Kierunki wyko-
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rzystania oraz ochrona zasobow genetycznych
zwierzat gospodarskich w warunkach zréwno-
wazonego rozwoju”, pozyskanego w Il konkur-
sie programu: ,,SRODOWISKO NATURALNE,
ROLNICTWO I LESNICTWO” — BIOSTRA-
TEG, a ujete w zadaniu 5. ,,Wykorzystanie ro-
dzimych ras zwierzat uzytkowanych w trady-
cyjnych systemach chowu w gospodarstwach
niskonakladowych do pozyskania wysokiej
jako$ci produktow”. W ramach tego sa dwa
podzadania $cisle zwigzane z oceng jako$ci mle-
ka pozyskiwanego od lokalnych ras bydta, owiec
i k6z oraz produktéw wytworzonych na jego ba-
zie, tzn. 5.1: ,,WyKkorzystanie rodzimych ras
bydla do wytwarzania lokalnych produktow
mlecznych o podwyzszonych walorach odzyw-
czych i prozdrowotnych” i5.2: , Jako$¢ odzyw-
cza, dietetyczna i prozdrowotna tradycyjnych
produktéw mleczarskich pozyskiwanych od
rodzimych ras owiec i kéz”.

Metodyka badan

W ramach podzadania 5.1 badania sg
realizowane w 18 gospodarstwach rodzinnych
stosujacych poétintensywny lub ekstensywny
system produkcji mleka (duzy udziat trwatych
uzytkow zielonych) i utrzymujacych bydto lokal-
nych ras, tzn. polskiej czerwonej i biatogrzbietej
oraz lokalnie uzytkowanej — simentalskiej. Go-
spodarstwa sa usytuowane na Lubelszczyznie,
Podlasiu, w Bieszczadach 1 Beskidzie Niskim.
W pierwszym etapie badan w kazdym gospodar-
stwie zostata przeprowadzona ankieta, uwzgled-
niajaca: strukture gruntow, wielko$¢ poglowia
bydta, system utrzymania i zywienia zwierzat,
wielkos$¢ powierzchni paszowej i jej rodzaj, skale
produkcji, ilos¢ i cene sprzedanego mleka, a tak-
ze strukture przychodow i kosztow z dziatalno-
$ci rolniczej. Zostata przeprowadzona rowniez
ocena warunkow produkcji mleka, obejmujaca:
jako$¢ i wartos¢ pokarmowa stosowanych pasz,
warunki utrzymania i zdrowotno$¢ zwierzat oraz
warunki pozyskiwania i przechowywania mleka.
Réwnoczesnie pobierane sg probki mleka z kaz-
dego gospodarstwa: indywidualnie od wszystkich
krow objetych badaniami i zbiorczego (z okresu
zywienia zimowego 1 letniego) w celu dokona-
nia oceny zawartosci sktadnikéw odzywczych
w mleku, w tym biologicznie czynnych, jakosci

mikrobiologicznej i przydatnosci do przetwor-
stwa. Przewiduje si¢ pobranie okoto 1200 pro-
bek mleka krowiego. Oznaczane s3: podstawowy
sktad chemiczny, zawarto§¢ kazeiny, kwasow
thuszczowych, cholesterolu, wybranych biatek
serwatkowych, witamin (A, D i E) i makroele-
mentow, liczba komoérek somatycznych, ogolna
liczba bakterii, w tym psychrofilnych, mezofil-
nych i z grupy coli, kwasowo$¢, stabilno$¢ ciepl-
na, parametry krzepliwosci mleka oraz stan dys-
persji thuszczu mlekowego. Oceniana jest rowniez
tekstura skrzepéw podpuszczkowych. Na bazie
analizowanego surowca, pozyskanego od krow
ras objetych badaniami, opracowywana jest tech-
nologia wytwarzania réznych produktéw mlecz-
nych z uwzglednieniem warunkéw ich przecho-
wywania. Uzyskane produkty sa oceniane pod
wzgledem wartosci odzywczej i prozdrowotnej
oraz akceptacji konsumenckiej. Oznaczane s3:
zawarto$¢ wody, biatka ogdlnego, thuszczu, kwa-
sow tluszczowych, witamin, makroelementow
i soli, cechy organoleptyczne, instrumentalnie
barwa i tekstura, kwasowo$¢ oraz ogdlna liczba
bakterii, w tym Clostridium tyrobuctyrium i mia-
no coli. Na tej podstawie zostanie wytypowany
najbardziej optymalny produkt dla mleka danej
rasy i regionu produkcji oraz technologia jego
wytwarzania.

W podzadaniu 5.2 badania sg realizo-
wane na 3 rasach owiec gorskich: polskiej owcy
gorskiej, polskiej owcy gorskiej odmiany barw-
nej i caklu podhalanskim (po 100 owiec w rasie)
oraz kozie karpackiej. Gospodarstwa utrzymujace
owce gorskie sg zlokalizowane w wojewodztwie
matopolskim, gminie Nowy Targ. Wypas jest pro-
wadzony w okresie od maja do wrze$nia na halach
w Pieninach. Kozy rodzimej rasy karpackiej utrzy-
mywane sag w ZD 1Z PIB Odrzechowa. Od owiec
pobierane jest mleko zbiorcze w wybranych ter-
minach laktacji, w ktorym wykonywane sg ozna-
czenia fizykochemiczne (podstawowy sktad che-
miczny, w tym sktad frakcji biatkowej, gestose,
kwasowos¢ miareczkowa, pH, czas krzepnigcia
pod wptywem podpuszczki, liczba alkoholowa).
Przewiduje si¢ pobranie okoto 50 probek mleka
owczego. Pobierane sg rowniez probki tradycyj-
nych seréw owczych, w ktorych oznaczana jest
zawarto$¢ suchej masy, biatka, thuszczu, laktozy
1 popiotu. Od koéz prébki mleka sg pobierane pod-
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czas indywidualnej kontroli mlecznosci; sa one
poddawane ocenie sktadu podstawowego i LKS,
a takze przydatnosci technologicznej. Przewidu-
je sie pobranie okoto 100 probek mleka koziego.
Mileko zbiorcze kéz karpackich zostanie dostar-
czone do przetworni, gdzie bedzie produkowany
ser wedlug opracowanej receptury. Mleko kozie
1 wytworzony z niego ser zostang poddane anali-
zie fizykochemicznej i mikrobiologiczne;.

Podsumowanie
Wymiernym efektem podzadan 5.1 1 5.2
projektu bedzie opracowanie technologii produk-

cji wyrobow mlecznych (gltéwnie seréw), charak-
terystycznych dla kazdej uwzglednionej w ba-
daniach lokalnej rasy krow (polskiej czerwonej,
biatogrzbietej i simentalskiej) i koz oraz ich sze-
roka promocja na targach i kiermaszach zywnosci
regionalne;j i tradycyjne;j.

Jednoczesénie, bedzie rozpropagowana
wsrod hodowcow lokalnych ras bydta i k6z moz-
liwos¢ wprowadzenia produkcji lokalnych wyro-
boéw mlecznych (z zastosowaniem opracowanych
juz technologii ich wytwarzania) jako dodatkowej
formy do dziatalnos$ci gospodarstwa, zwigkszaja-
cej jego rentownosc.
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MILK OF LOCAL BREEDS AS A PRECIOUS RAW MATERIAL FOR PRODUCTION
OF LABELLED REGIONAL PRODUCTS

Summary

The main livestock species used for milk production are cattle, goats and sheep. Local breeds are the vast
majority of them. Animals of these breeds, occurring in a given area, adapted to its environmental conditions. They
are more resistant to diseases and long-lived. Products obtained from them are characterized by a higher quality.
These animals, however, are characterized by lower productivity and profitability with regard to high-productivity
breeds. Recent studies indicate that milk from local breeds has higher nutritional value, including content of
biologically active substances, and better technological parameters, especially for cheese production. In view of
the favorable characteristics of milk obtained from local breeds, using proven European standards, it would be
desirable in Poland to promote branded regional products made on the basis of milk from these breeds. These
products would constitute a significant source of income on the farms with local breeds.

Key words: local breeds, milk, regional products

144 Prace przegladowe



