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Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spo-
zywcezego (IBPRS) im. prof. Wactawa Dabrow-
skiego, Zaktad Technologii Migsa 1 Tluszczu
w Warszawie przy wspotpracy z Zarzagdem Gtow-
nym Stowarzyszenia Naukowo-Technicznego In-
zynieréw 1 Technikéw Przemystu Spozywczego
oraz Fundacjg Techniki Polskiej w dniu 18 maja
2017 r. w Domu Technika NOT w Warszawie
zorganizowal Sympozjum Naukowo-Techniczne
nt. Postep w Technologii Miesa. Nauka — Prak-
tyce 2017. Przedsiewzigcie to zostalo potaczone
z XLVII Dniami Przemystu Migsnego, w ramach
ktorych ogloszono wyniki XVLII Konkursu:
»Produkty najwyzszej jako$ci w przemysle mig-
snym” Wiosna 2017 oraz z Seminarium: ,,Prze-
pisy regulujace handel zywnoscig”. Patronat nad
tymi wydarzeniami objeto Ministerstwo Rolnic-
twa 1 Rozwoju Wsi.

Licznie zgromadzonych uczestnikdw po-
witata Pani Dyrektor dr hab., prof. IBPRS Rena-
ta Jedrzejczak, ktora otworzyta obrady.

W ramach Sympozjum 12 krajowych
jednostek naukowych ogotem (m.in. Uniwersy-
tet Rzeszowski, Uniwersytet Warminsko-Mazur-
ski, Uniwersytet Technologiczno-Przyrodniczy
im. J.J. Sniadeckich w Bydgoszczy, Uniwersytet
Przyrodniczy w Lublinie i Poznaniu, Politechnika
Lodzka), w tym 39 zespolow badawczych przed-
stawito wyniki swoich badan z zakresu jakosci
miesa roznych gatunkoéw zwierzat oraz produk-
tow migsnych.

Istotne zagadnienia z punktu widzenia
konsumenta zawarto w doniesieniach: ,, Barwa
migsa wieprzowego i jej zmiany w trakcie prze-

chowywania” (Bocian i in.); ,, Wphyw obrobki
termicznej na parametry tekstury i oceng senso-
ryczng schabu” (Gil i in.); ,Jakos¢ tradycyjnych
wedzonek z Podkarpacia” (Glodek i in.) oraz
»Wphyw przechowywania chlodniczego na para-
metry tekstury pasztetow” (Rudy i in.). Zespoly
naukowe ze Szkoty Glownej Gospodarstwa Wiej-
skiego w Warszawie zaprezentowaly najwigcej
wynikéw badan. Dotyczyly one m.in. wplywu
jako$ci migsa na jako$¢ kotletdow schabowych
(Adamczak i in.); oddzialywania dodatku roz-
marynu na trwato$¢ migsa drobiowego odscie-
gnionego przechowywanego w warunkach za-
mrazalniczych (Haé-Szymanczuk i in.); wplywu
dodatku wybranych preparatéw blonnikowych
na jako$¢ hamburgerow wieprzowych (Cegietka
iin.), czy tez dodatku liofilizowanych ekstraktow
pomidorowych na jako$¢ produktow miesnych
(Braclawska-Zamajtys i in.).

Zespot badawczy z Instytutu Zootechniki
PIB ZD Kotuda Wielka w ramach sesji postero-
wej przedstawit ogotem 6 doniesien obejmujacych
swa tematyka m.in.: jako$¢ migsa kaczek (,,Ocena
konsumencka migsa kaczek roznigcych sie pocho-
dzeniem” — Lewko i Gornowicz, ,,Wphw dodatku
nasion czarnuszki w zywieniu kaczek na sktad che-
miczny migsa” — Kryza i in.), gesi (,, Wphw syste-
mu chowu gesi na profil kwasow ttuszczowych mie-
sni piersiowych” — Gornowicz i in.; ,, Dodatek ziot
w Zywieniu a wartos¢ rzezna gesi”’ — Lewko i in.)
i indykow (,, Charakterystyka sktadu chemicznego
miesa indykow cigzkich” — Kryza i in.).

W sesji posterowej zaprezentowano 0go-
tem 28 prac.
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L. Lewko i in.

Fot. 1. Doniesienia zespotu naukowego ze Stacji Zasobow Fot. 2. Prezentacja badafh naukowych przy autorskim
Genetycznych Drobiu Wodnego posterze — mgr inz. Rafat Zwierzynski
w Dworzyskach — sesja posterowa ze SZGDW w Dworzyskach

XLVII DNI
MIESNEGO

Warszaws, 18 maja 20175

Fot. 4. Laureat Konkursu — Pan Ernestyn Janeta wraz z Pucharem Ministra (MRiRW) oraz pozostali wyrdéznieni
uczestnicy XLVII Konkursu ,,Produkty najwyzszej jakosci w przemysle migsnym” WIOSNA 2017

Fot. wart.: L. Lewko i R. Zwierzynski
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W ramach Seminarium przedstawiono
dwa interesujace referaty plenarne. Emilia Sta-
niszewska (MRiRW) omowita zagadnienia odno-
szace si¢ do aktualnych zmian przepiséw krajo-
wych dotyczacych znakowania migsa i produktow
migsnych. Byly to m.in. kwestie znakowania
og6lnego, znakowania zywnos$ci nieopakowa-
nej, aktualne wymagania w zakresie dobrowol-
nego znakowania $rodkow spozywczych infor-
macja ,,Produkt polski”. Hanna Kulik-Wojty$
(MRiRW) zreferowata natomiast Ustawe o prze-
ciwdziataniu nieuczciwemu wykorzystywaniu
przewagi kontraktowej w obrocie produktami
rolnymi i spozywczymi, zwracajac gtownie uwa-
ge na poprawe funkcjonowania tancucha dostaw
zywnosci”. Obydwa referaty byly niezmiernie
interesujace 1 nawigzywaty do aktualnych zagad-
nien oraz zmieniajacych sie przepisdéw prawnych.
Szczegolnie ciekawy byt referat dotyczacy usta-
wy z dnia 15 grudnia 2016 r. o przeciwdziataniu
nieuczciwemu wykorzystywaniu przewagi kon-
traktowej w obrocie produktami rolnymi i spo-
zywezymi (Dz. U., 2017, poz. 67), ktora wiasnie
weszla w zycie (12.07.2017), a z ktorg wiele na-
dziei wigza producenci réznych branz, w tym tak-
ze migsa drobiowego i jaj.

Nieodtaczna, jak co roku, czgécig wydarze-
nia byla prezentacja nowosci technicznych i tech-
nologicznych przez firmy wspolpracujace z prze-
mystem miesnym i drobiarskim. Byly to m.in.:
FOSS Polska Sp. z o.0., Warszawa (projektant
i producent przyrzadow analitycznych); WIPOL
Sp. z 0.0., Gdynia (wdrazanie technologii oraz dys-
trybucja mieszanek i preparatow przyprawowych,
dodatkow funkcjonalnych oraz ostonek specjali-
stycznych dla przemystu miesno-spozywczego);
P.U.P.H. MONROL Sp. z 0.0., Monki (producent
ekologicznych zrebkéw wedzarniczych); ALL
SPICE, Dziekanéw Nowy (producent wysokiej
jakosci dodatkow do zywnosci).

W ramach organizowanych Dni Przemy-
stu Migsnego, nieprzerwanie od 1993 r. odby-
wa sie Konkurs — ,,Produkty najwyzszej jakosci
w przemysle migsnym”. W tegorocznej edycji
Konkursu braty udziat 32 zaktady miesne i dro-
biarskie z calej Polski. XLVII KONKURS WIO-
SNA 2017 obejmowal nastepujace grupy wedlin:
kietbasy, produkty blokowe, wedliny podrobowe,
wyroby garmazeryjne, galarety migsne i migsno-
warzywne, konserwy pasteryzowane i sterylizo-

wane, a takze inne produkty w ilosci 111 probek.
Do Konkursu zgtoszono: 39 szt. probek kietbas, 9
szt. probek produktéw blokowych, 19 szt. probek
wedlin podrobowych, 28 szt. probek wyrobdw
garmazeryjnych i garmazeryjnych kulinarnych,
6 szt. probek konserw sterylizowanych, 2 szt.
probek produktow sterylizowanych oraz 8§ szt. in-
nych produktow.

W pierwszym etapie konkursu zostata
przeprowadzona ocena sensoryczna, wykonana
przez zespot rzeczoznawcdw. Probki wedlin, kto-
re uzyskaly noty za jakos$¢ catkowita w zakresie
od 4,5 do 5,0 pkt (a przy tym zadna z ocenianych
cech jakosciowych nie otrzymata noty nizszej niz
4 punkty) zostaty zakwalifikowane do drugiego
etapu Konkursu — badan chemicznych (oznacze-
nie zawarto$ci wody, biatka, thuszczu, soli, fosfo-
randéw dodanych jako P205, skrobi, pozostatosci
azotynow i azotanow).

110 prébek wedlin z 32 zakladow mie-
snych i drobiarskich spetito wymagania konkur-
sowe, a wszyscy producenci zostali wyrdznieni
dyplomami ,,za najwyzszg jako$¢ produktu”.

ZWYCIEZCA XLVII KONKURSU:
»Produkty najwyzszej jakosci w przemysle
miesnym” WIOSNA 2017 zostal Zaklad Rzez-
niczo-Wedliniarski Ernestyn Janeta w Lubomi,
ktoéry zdobyt Puchar Ministra RiRW, a takze
specjalny dyplom za najwyzej ocenione produkty
typu zywno$¢ wygodna (bogracz i dewolaj dro-
biowy) oraz specjalne wyrdznienie za golonko
pieczone w kapuscie.

Dyrektor Instytutu Biotechnologii Prze-
mystu Rolno-Spozywczego ufundowata Puchar
za ,wyro6zniajaca si¢ liczbe nagrodzonych
wyrobow” dla Zaktadu Przetworstwa Miesnego
HENRYK KOLDRAS w Proszowkach. Specjalne
wyrdznienie za uzyskanie wysokich not w ocenie
sensorycznej zgtoszonych produktéw typu zyw-
nos¢ wygodna otrzymaly Zaklady Miesne ,,KA-
WIKS” w Patokach za pierogi z migsem oraz
Zaklad Przetwoérstwa Miesa ,,MATTHIAS”
Sp. z 0.0. w Kolonii Zamek za gulasz wieprzowy
— DANIE.

Tej jesieni odbedzie si¢ kolejny, tym ra-
zem juz XLVIII Konkurs ,,Produkty najwyzszej
jakosci w przemysle miesnym” JESIEN 2017,
ktory postrzegany jest jako najbardziej obiektyw-
ny i profesjonalny sprawdzian jakosci produktow
miesnych na krajowym rynku spozywczym.
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