Stare spichlerze i piwniczki

Stare spichlerze i piwniczki znikaja bezpowrotnie z pol-
skich wsi. W tradycyjnym wiejskim gospodarstwie
domowym istotnym problemem byt przechowywanie
produktow spozywcezych i gotowych wyrobow.
Umieszczano je zreguly w komorze (dawnej spizarni),
w roznego rodzaju piwnicach, a niekiedy réwniez na
strychu. Charakterystyczne dla polskiej wsi byly wolno
stojace piwnice, czgsciowo wbudowane w stok, nakryte
daszkiem, strzecha lub pokryte darnia. W piwnicach
tych przechowywano gromadzone na zimg: ziemniaki,
rzepg, brukiew, jarzyny, a latem wstawiano tam takze
garnki z mlekiem, chroniac je przed ski$nigciem. Sery
suszono pod okapem lub w specjalnie budowanych
drewnianych sernicach, usytuowanych na palach. Do
przechowywania ziarna (luzem lub w workach), shuzyty
spichlerze; nie wymtocone zboze, siano i1 stomg
przechowywano w stodotach.
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