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Temperatura jest jednym z waejszych oczekiwania na ubdj ptaka £zsto naraone na
czynnikéw srodowiskowych wptywajcych  wiele czynnikdw stresotwoérczych, tj. nieko-
na produkgj drobiarsly. Optymalny jej zakres rzystny mikroklimat, nieodpowiedgnitemperatu-
dla efektywnej produkcji kuret brojleréw po- re¢, drgania, uderzenia, wsiig/, hatas, brak po-
wyzej 6. tygodniazycia wynosi 16-20°C. Reak- zywienia i wody oraz zakiGcenie rownowagi so-
cja fizjologiczna ptakéw na zbyt wyspltempe- cjalnej stada (Ghareeb i in., 2008). Czynniki
rature otoczenia obejmuje wzrost gstotliwosci srodowiskowe g nieswoistymi bogicami (stre-
oddechow, jak rowniemechanizm utraty ciepta sorami), wywotujcymi u osobnikow wystawio-
przez parowanie wody z powierzchni biél- nych na ich dziatanie stan oklany jako stres
zowych uktadu oddechowego (zianie). Konse-(Seyle, 1978). Jednym z poavaejszych bod-
kwencp zaktocenia termoregulacji u kueggest  cow, oddziatujcych na ptaki podczas transportu,
wzrost temperatury ciata i przegrzanie organi-jest stres termiczny (Webster i in., 1993). Zwy-
zmu (hipertermia). Natenie organizmu ptaka kle kurczta @ wtedy naraone na przegrzanie
na stres cieplny, wywotany wyspkemperatuy i niedotlenienie. Przetrzymywanie brojleréw
przed ubojem, m@ spowodowé zachwianie w temperaturze 34 i 36°C przez 3 h wplywa na
fizjologicznych i metabolicznych parametrow, wzrost s¢zenia kortykosteronu i stosunku hete-
ktore nie zgza wrécic do normy do momentu rofili do limfocytow (H:L) we krwi, ktore g
uboju. Naraenie kurcat na dziatanie nieko- uwazane za jedne ze wsk@kow stresu (Zulkifli
rzystnej temperatury otoczenia seowptyra¢ na  iin., 2009; Soleimani i in., 2011).
temperatug ciata ptakow, ktéra w normalnych Nieodpowiedni  mikroklimat srodka
warunkach ksztattuje spomidzy 40,5 a 42,5°C transportu, a w szczegokw nieodpowiednia
(Dadgar i in., 2010). temperatura to gtowne czynniki powoalcg
W ostatnich godzinackycia kurcat od-  wzrostsmiertelngci ptakéw podczas jego trwa-
dziatuje na nie wiele czynnikoéw, z ktérymi nie nia, obnkenie poziomu ich dobrostanu orazzpé
spotkaty st w trakcie odchowu, a ktére mpg niejsze obnienie jakdci migesa od nich pozy-
wplyna¢ w negatywny sposéb na ich dobrostanskanego (Mitchell i in., 2000), co jest uznawane
i w dalszym etapie na efektywdtoekonomiczg  przez przemyst za najeiej wysepujacy pro-
produkcji oraz jaké¢ miesa. Do standardowego blem podczas transportbrojlerow (Mitchell
postpowania z kurcgami przed ubojem zalicza i Kettlewell, 1998). Istotna jest ta& @St
sie: glodzenie, wylapywanie, zaladunek, trans-zatadunku kurcg w skrzyniach transportowych,
port, wytadunek, zawieszanie na linii ubojowej ktora rownie wptywa na odsetek ptakoéw padtych
I ogtuszanie. Niekorzystny wplyw zastosowa- nie tylko podczas transportu, ale zakw trakcie
nych procedur przedubojowych veonasilé sie ich oczekiwania na ubdj. Podczas transportu ptaki
poprzez stworzenie kurelom nieodpowiednich s3 naraone réwnie na powstanie wielu obren:
warunkow. W czasie transportu do zaeoraz  sttuczé, krwawych wybroczyn, zadrapa zta-
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man ndg i skrzydel. Pangga wowczas wysoka Wyniki bada Doktor i Polttowicz (2008)
temperatura sprzyja powstawaniu stiugzgdyz  wskazuj na istotny wzrost temperatury ¢ni
naczynia krwionéne g w takich warunkach bar- piersiowych ptakéw, ktére poddano dziataniu
dziej rozszerzone i tatwiej ulegajszkodzeniu. wysokiej temperatury, wynoseej 35,6°C przez
Mieso musi by wolne od tych defektow, aby 3 h 15 min oczekiwania na ubdj, w porownaniu
mogto by wykorzystane w przetworstwie. do ptakéw utrzymywanych w warunkach opty-
Straty masy ciata powstate podczasmalnych. Temperatura gdni kurcat wptywa
transportu kurcg do zaktadu ubojowego m@j po uboju na dynamik przebiegu stzenia po-
wplyw na wydajnéc i jakos¢ koncowego pro- $miertnego oraz jaké miesa, tj.: barw, wyciek
duktu (Moran i Bilgili, 1995). Wzrastaggy czas swobodny i si cigcia (Feng i in., 2008). Wyniki
oddziatywania stresu cieplnego na organizmbada Holm i Fletcher (1997) wykazatye mi-
ptakow istotnie wplywa na zekszenie strat $nie piersiowe ptakow utrzymywanych 12 h
masy ciata. Holm i Fletcher (1997) zaobserwo-przed ubojem w temperaturze 29°C miaty istot-
wali wicksze straty masy kurgz utrzymywa- nie nizsze pH oraz charakteryzowahg snniej-
nych przed ubojem w podwsgzonej temperatu- szymi stratami termicznymi i wksz sitg cigcia
rze (29°C) w poroéwnaniu do ptakéw utrzymy- w poréwnaniu do msni piersiowych kurcat
wanych w optymalnych warunkach termicznych utrzymywanych w 18°C. Ponadto, autorzy
(18°C). Badania wtasne (dane nie opublikowa-stwierdzili wptyw wyzszej temperatury otocze-
ne) rownie wykazaly zwegkszenie strat masy nia na wzrost nasycenia barwyesa w kierun-
ciata ptakdéw wraz z wydieniem czasu oddzia- ku zotci (b*), podczas gdy pozostate skiadowe
lywania na nie podwiszonej temperatury. Po- barwy nie ulegly zmianie. At i in. (2006)
nadto, stwierdzono wksze straty u kurgt  stwierdzili natomiast u kurgz utrzymywanych
0 wigkszej masie ciata (1,9%) w poréwnaniu do przez 2 h przed ubojem w temperaturze 34°C
ptakow kejszych (1,64%). istotnie ngsze pHgn | wicksze nasycenie barwy
Reakcj fizjologiczrg ptakdédw na wysak  miesni piersiowych w kierunku czerwieni (a*)
temperatug otoczenia jest podwsgzenie tempe- w porownaniu do ptakédw utrzymywanych
ratury rektalnej, ktéra wskazuje na przegrzaniew optymalnej temperaturze otoczenia (22°C).
organizmu. Doktor i Poltowicz (2008) zaobser- Badania przeprowadzone przez Northcutt i in.
wowaly istotny wzrost temperatury rektalnej kur- (1994) wykazatyze misnie piersiowe kurcg
czt brojleréw, ktére oczekiwaly na uboj w pod- wystawionych przed ubojem na dziatanie tem-
wyzszonej temperaturze (35,6°C) w poroéwnaniuperatury 40-41°C przez 1 h byly blade i cha-
do kurcat przebywajcych przed ubojem w op- rakteryzowaly si wiekszym wyciekiem soku
tymalnych warunkach termicznych (19,4°C). migsnego na skutek przechowywania chtodni-
Rowniez Menten i in. (2006) zaobser- czego nt migsnie ptakow z grupy kontrolnej.
wowali straty masy ciata kurgz ktére wyniosty  Nalezy wspomnié€, ze gtdwnymi czynnikami
110 g po 2 h utrzymywania ich w temperaturzewptywajagcymi na maliwos¢ zaakceptowania
30°C. Po tym czasie rOwrienasgpita odpo- przez konsumenta gsa drobiowego s jego
wiedz fizjologiczna organizmu ptakéw na zbyt barwa lub wygid (Holm i Fletcher, 1997).
wysoky temperatug otoczenia, czyli wzrost McKee i Sams (1998) réwniestwierdzili, ze
temperatury rektalnej od 40,3 do 45°C. Badaniavysoka temperatura giini (powyzej 40°C)
przeprowadzone przez Altan i in. (2000) Zak wptywa na wzrost wskaika L* barwy (ja-
wykazaly, ze naraenie kurczat brojleréw na snaé), a ponadto powoduje zgkszenie strat
temperatug otoczenia, wynogza 39°C przez 2 ich masy na skutek wycieku chlodniczego oraz
h powoduje istotny wzrost temperatury rektalnej.wzrost strat termicznych i twarélg migsa.
Warris i in. (2005) stwierdzili natomiaste juz Inne wyniki uzyskali Jakubowska i in.
temperatura wynogega podczas transportu broj- (2005), nie wykazujc wptywu temperatury na
leréw 17°C powoduje diy wzrost padni¢, sad  fizykochemiczne cechy mini piersiowych kur-
w sezonie letnim zalecaesbrganizowa trans-  czat brojleréw (jasné¢ barwy, wyciek termicz-
port jak najwczéniej ranosrodkami transportu ny, zawarté¢ wody wolnej, pH).
przystosowanymi do tego celu, tj. zaopatrzonymi Problematyka wyspowania stresu ciepl-
w dobp wentylacg. nego jest ggle aktualna. Zminimalizowanie od-

58 Prace przegl gdowe



Przedubojowy stres cieplny u kurcarojleréw

dzialywania stresorow podczas p@stwania przez producentéw rsa drobiowego powinno
przedubojowego jest niegiine w celu ogranicze- sktani& ich nie tylko do poprawy bytowania pta-
nia prawdopodobiestwa smiertelndci, strat ma- kow podczas odchowu, ale rowhigo zapewnie-
sy ciata oraz probleméw z jad@q tuszki i mgtsa  nia im odpowiednich warunkéw podczas trans-
kurcat. Ryzyko poniesienia strat produkcyjnych portu do zakladu ubojowegn.

Piskleta
Chicks

______

Kurczgta brojlery
Broiler chickens
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CONSEQUENCES OF PRESLAUGHTER HEAT STRESS IN BROILER CHICKENS
Summary

During transport to the slaughterhouse and wafiimglaughter, birds are often exposed to manysstre
factors such as unfavourable microclimate, impraeeperature, vibration, jolts, shocks, noise, latfood and
water, and social disruption. A major stress tochitbirds are exposed during transport is thermmasst During
that time, chickens are usually exposed to hypartteeand hypoxia. Exposure of birds to heat stiedsced by
high temperature prior to slaughter may disturbirtpaysiological and metabolic parameters, whicli wot
return to normal by the time of slaughter. Minintiaa of stressors during preslaughter treatmenetessary to
reduce the probability of deaths, smaller body Wisigand problems with carcass and meat quality. risfeof
production losses should induce poultry meat pretiinot only to improve rearing conditions but dtsensure
that birds are transported to the slaughterhoudernuappropriate conditions.
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