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Problematyka jakéci migsa przeuwaczy, W zakresie oddziatywania czynnikami
wtym owczego, byla stosunkowo bogato zywieniowymi na jaké¢ miesa dominowaty
prezentowana na Kongresie (2008). Wart podkredoniesienia dotyexe profilu kwasow ttuszczo-
Slenia jest faktze przedstawione tam doniesienia wych i witaminy E w ranych aspektach, w kil-
zostaty opublikowane na ptytce CD w postaci 3-,ku przypadkach w powzaniu ze sof Przy-
4-stronicowych komunikatéw w uktadzie typo- ktadem mog by¢ tutaj badania Canegue i in.
wym dla opracowa naukowych. W odrinieniu  (Hiszpania) nad sktadem kwaséw ttuszczowych
od chgle dominujcej praktyki publikowania i zawartgcia witaminy E w megsie jagnit tuczo-
doniesi@ prezentowanych na zjazdach i konfe-nych w oparciu o pastwisko przy atym po-
rencjach w formie jedno- czy nawet 0,5- ziomie dodatku pasz tewych. 100 skopkoéw
stronicowych streszcag pozwala to na w zasa- tuczono do masy ciata 40 kg w czterech gru-
dzie peta ocer uzyskanych wynikow i ich wy- pach: T1- tylko pastwisko (6% masy ciata, MC),
korzystanie w dyskusji wynikow wtasnych bada T2 — pastwisko jak w T1 + paszadrava (0,6%

Z obszernych materiatbw kongresowych na po-MC), T3 — pastwisko 6% MC + paszastiva
trzeby tego opracowania wybrano doniesienial,2% MC i T4 — pasza tfeiwa ad libitum +

z zakresu szeroko rozumianych zootechnicznyclsiano (25% dawki). Analizy ttuszczérédmie-
uwarunkowa jakasci miesa jagnicego. Przy  sniowegom. longissimus thoracisiykazaty:

tym, niewatpliwie subiektywnym, wyborze kie- — spadek zawartgoi SFA i PUFA, a wzrost

rowalismy sk ich odniesieniami do tematyki kra- MUFA wraz ze wzrostem udzialu paszy

jowych bada z tego zakresu oraz ich potencjalnie tresciwej w dawce,

inspirupcym oddziatywaniem na kierunki bada  — najwyzsz zawarté¢ PUFA w mgsie skop-

podejmowanych w przyszoi. kéw grupy ,pastwiskowej” (T1), dzki
Stosunkowo liczne doniesienia doty- wyzszej zawartéci kwasown-3, zwlaszcza

czace jakdci migsa jagntcego prezentowane na C18:3n-3,

konferencji w Kapsztadzie mpa podziek na — stosunek PUFA-6 : n-3 najnizszy w gru-

trzy bloki tematyczne; oddziatywanigywienia pie T1, a w grupach T2 i T3 a8zy niz

na jak@&¢é miegsa, wptyw innych czynnikéwviro- wT4; wgrupie TL 3 xawT2iT32X

dowiskowych i genetycznych na waitarzezng nizszy niz w T4,

i jakos¢ miesa oraz zagadnienia przerobu i zago- — istotnie wysz zawarté¢ CLA ($rednio

spodarowania rynkowego esia owczego. 0 31%) oraz witaminy Esiednio 3,2 X
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wiecej niz w miesie skopkow T4) w mak
sie grup ,pastwiskowych”,

wigksze przetluszczenie gsia (0 44%)
oraz wzrost zawartsi kwasow MUFA

i C18:2n-6 (odp. 0 9,1 i 14,2%) w tuczu
intensywnym pasztresciwa i sianem (T4)
w poréwnaniu z grupami ,pastwiskowymi”.

deszczowanym pastwisku z mieszanym poro-
stem rglin jednorocznych. W okresie tuczu
przez 6 tygodni w odgpach 14-dniowych wy-
konywano biopsj miesni SM i LD w celu okre-
slenia koncentracji witaminy E. Po 5 dniach
dojrzewania tusz badano stabdbdobarwy 5
migsni podczas 96 godzin handlowej ekspozyciji.

W dwdch doniesieniach tego samego ze-Pomiary jasnéci barwy wykonywano co 12
spotu badawczego (Jose i in., Australia) wyka-godz. Stwierdzonoze wzrost koncentracji wi-

zano efektywn& suplementacji dawki witaman
E dla poprawy trwakri barwy megsa jagng-

taminy w mgsniach powyej 3,5 mg/kg zapew-
nia wiaciwa trwalcs¢ barwy mesa przez caly

cego. W pierwszym doniesieniu badano wptywokres ekspozycji handlowej. U gliszasci mie-

suplementacji witamm E na zmiany barwy rot
$ni semimembranosu$SM) i longissimus dorsi
(LD) przed i po wystawieniu do sprzega Gru-
pe kontrolm jagnat zywiono paszami zbo-
zowymi a w déwiadczalnej przez 31 dni przed
ubojem stosowano dodatek witaminy E wsdio
175,5 mg/kg suchej masy dawki. Banmiesa
mierzono jako procerwiatta odbitego (jasnig)

$ni z tym poziomem koncentracji witaminy E nie
wystapito niepaadane zjawisko brunatnienia
barwy przed uptywem 60 godzin ekspozycji.
Dobrej jakdci pastwisko w wystarczagym
stopniu zaopatruje zwiegla w witamirg E (Sred-
nia dla 5 mgsni 3,92 mg/kg), jakkolwiek trwakd
detaliczna misa ze zwierg wypasanych byla
mniejsza nt ze zwierat pochodzacych z grup

po 5 dniach przetrzymywania w powietrzu orazzywionych mieszank granulowan, byt moze

po zapakowaniu w atmosferze €@o 10, 20

z powodu innych rénic zywieniowych. Z prak-

1 30 dniach ekspozycji handlowej. Stwierdzono, tycznego punktu widzenia vge jest stwierdzenie,
ze stosowanie dodatku witaminy E poprawiaze koncentragj witaminy E na poziomie 3,5

barwe miesa jagnécego podczas ekspozycji

mg/kg tkanki mgsniowej jagnit mazna osigmaé

handlowej, szczegodlnie efektywnie w przypadkujuz po 3 tygodniach stosowania dodatku 165 mg

migsni bardziej podatnych na oksydacjakich
jak m. semimembranosud/ptyw witaminy E na
stabilizacg barwy mksa jest szczegolnie istotny
wowczas, kiedy meiso jest magazynowane lub
pozostaje przez diszy czas w ekspozycji han-

octanuo-tokoferolu na sztuki dokzx.

Ciekaws i skuteczlm prékn zywienio-
wego oddziatywania na jaké miesa jagnicego
po obrébce termicznej byly badania Nieto i in.
(Hiszpania) nad zapobieganiem utlenianiu lipi-

dlowej. Zdaniem autoréw, elementy handlowedéw w grilowanym misie jagnécym poprzez

z SM z jagnit bez suplementacji dawki witami-
na E nie powinny by przechowywane dhej niz
10 dni przed eksponowaniem do sprzgdaeta-
licznej. Natomiast elementy z LD m@gbhyé
przechowywane przez 20 dni bez nigganych
skutkéw dla trwatéci barwy misa. Stwierdzono
réwniez, ze uzyskanie w mbie koncentracji
witaminy E powyej 3,0 mg/kg tkanki pozwala
wydtuzy¢ okres zycia potkowego” (trwatéci
barwy) wyrebow jagnicych do 60 godzin.

zywienie jagnat odpadowymi produktami zio-
towymi. Jagnata tuczono do 25 kg masy ciala
dawka kontrolm oraz z dodatkiem produktéw
odpadowych przerobu rozmarynuséie po de-
stylacji) w ilosci 10 lub 20% dawki. Grilowano
plastry mésa z udca o grubéci 1,5 cm do tem-
peratury wewatrznej 75C. Okrelano indeks
TBAR (mg MBA/Kg misa), sklad kwasow
ttuszczowych oraz przeprowadzano ageanso-
ryczm grilowanego mgsa w 0, 2. i 4. dniu prze-

W drugim doniesieniu zaprezentowano chowywania w temp. ¥€. Stwierdzono pewien

wyniki bada nad wielkdcia dodatku witaminy
E w dawce dla jagai, ktéra pozwolitaby uzy-
skat poziom 3,5 mgx-tokoferolu w 1 kg misa,
optymalny z punktu widzenia trwd&ld jego
barwy. Przez okres 8 tygodni 4 grupy jagni
réznej pici zywiono mieszank granulowan
z raznym dodatkiema-tokoferolu (18, 90, 165
I 240 mg/szt./dod), a 5 grupa bytaywiona na

op&niajacy wplyw zywienia odpadami §ci
rozmarynu na zmiany oksydacyjne w esie
jagniat. Niezalenie od wielk@ci zastosowanego
dodatku, korzystny wptyw odpadéw rozmarynu
stwierdzono w zakresie ocen organoleptycznych
po podgrzaniu elementéw esia grilowanego,
0golnej oceny zapachu oraz wysbwania tonu
zapachu zjelczenia. Nie obserwowano viyra
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niejszych zmian profilu kwaséw tluszczowych

EPA i C22:6 - DHA) na profil kwaséw ttusz-

w czasie 4-dniowego okresu przechowywania.czowych w tluszczach zapasowych izmgch

Na podstawie uzyskanych wynikow sformuto-

wano 0golny wniosek,ze zywienie jagnat
z dodatkiem 10 lub 20% destylowanycHcli
rozmarynu wptywa na poprawjakaosci oraz
»Zywotnasci sklepowej” mgsa jagngcego, pod-
danego obrébce cieplnej, dki hamowaniu
proceséw oksydacji ttuszczu.

W ciekawych badaniach Goberta i in.
(Francja) stwierdzonoze stosowanie witaminy
E razem z wycagami rglinnymi bogatymi
w antyoksydanty skutecznie zabezpieczgsmi
przeeuwaczy (w tym wypadku kréw)zywio-

migsniach jagnit zaprezentowali Sanches i in.
(Hiszpania). W tuczu 44 jagiiiod 12 do 26 kg
masy ciata stosowano 4 diety: kontrploraz 3
doswiadczalne z dodatkiem: nasion Inu, nasion
Inu i mikroalg oraz oleju rybnego. Poréwnywano
sklad kwasow tluszczowych w tluszczu pod-
skérnym, okotonerkowym, miedniczymsrod-
migsniowym. Jak oczekiwano, tluszcze zapasowe
jagniat zywionych nasionami Inu mialy najegej
kwasu linolenowego (C1813-3, LNA): 2,2—-2,5%.
Najmniej tego kwasu mialy tluszcze jagingrupy
kontrolnej izywionych z dodatkiem oleju rybne-

nych dawkami bogatymi w nienasycone kwasygo; odpowiednio: 0,25-0,40%ywienie olejem

tluszczowe, przed lipoperoksydacjBadania
wykonano na 12 wybrakowanych krowagp-
wionych przez 100 dni dawk podstawow,
skladajca sie ze stomy i paszy téeiwej w pro-
porcji 30 : 70. Grupa C otrzymywata dagvk
podstawow, grupa L — z suplementacgkstru-

dowanymi nasionami Inu (40 g tluszczu/kg su-

chej masy dawki), a grupa LEP — z dodatkow
suplementagj witamima E (155 IU/kg SM)
i podawarl doustnie mieszaakekstraktéw ro-
slinnych (0,7 g/kg SM). Badano zawastoma-

lonoaldechydu (MDA), markera lipoperoksyda-
cji w miesie po 12 dniach dojrzewania w temp.
4°C oraz po porcjowaniu handlowym na steki

rybnym podnosito zawar§é dtugotaicuchowych
kwasow n-3 (EPA i DHA) we wszystkich bada-
nych tluszczach zapasowych. Kwasy te byly jed-
nakze deponowane gtéwnie w tluszcgddmie-
sniowym, z wyptkiem grupy kontrolnej, dla kto-
rej réznice medzy poréwnywanymi tluszczami
byly w tym zakresie nieistotn&ywienie jagnit
dawkami bogatymi w kwasy PUFA-3 miato
bardzo wyrany i korzystny z punktu widzenia
jakaosci zdrowotnej wpltyw na obpénie stosunku
kwasoéw PUFAN-6: n-3w badanych tluszczach:
w grupie kontrolnej 8,0-10,¢%s. 1,2-2,6 w do-
swiadczalnych.

Na uwag zastluguy rowniez badania

i zapakowaniu na tackach w normalnej atmosfe-Montossi i in. (Urugwaj) z zakresu strategyi-
rze po 4 dniach, w atmosferze zmodyfikowanejwienia tuczonych jagai, ktérych wyniki po-
(O,/CO, jak 70 : 30) po 12 dniach i pakowanych winny by uwzgkdnione przy wprowadzaniu

prézniowo po 14 dniach. Wykazano jedno-

znacznieze kombinacja witaminy E z ekstrak-
tami raslinnymi bogatymi w polifenole okazata
sie¢ efektywnym, zabezpieczeniem gsa wzbo-
gaconego w PUFA-3 przed lipoperoksydag;
Ochrona byta szczegodlnie efektywna, gdysoi

bylo pakowane zaréwno w normalnej jak i zmo-

w naszym kraju coraz egiej postulowane]
radykalnej ekstensyfikacji produkcji owczar-
skiej, w tym réwnie tuczu jagnit. Glowr ce-
cha produkcji jagnat rzeznych w Urugwaju jest
bazowanie na naturalnych pastwiskach i nisko-
kosztowych (ekstensywnych) systemach pro-
dukcji. Zmieniajce st& wymagania rynkowe

dyfikowanej atmosferze, co sprzyjato procesomkreuja jednake nowe, wysze wymagania odno-

lipoperoksydacji. Z praktycznego punktu widze-

nia suplementacja dawki dla bydta wikowym

$nie misa jagngcego. Odpowiedzina te nowe
wyzwania mae by ograniczona intensyfikacja

okresie opasu paszowymi antyoksydantami pozywienia jagnat tuczonych w systemie utrzyma-

winna zabezpieczy tluszcze mijsa przed lipo-
peroksydagj. Jest to bardzo istotne dla gs@
wszystkich gatunkéw zwiesz gospodarskich,

nia pastwiskowego i zagrodowego. Wsaad-
czeniu na 128 jagetach tuczonych przez 97 dni
stosowano 4 systemgywienia: pastwisko, pa-

zarowno w aspekcie zapewnienia wysokiej war-stwisko + mieszanka tfeiwa (0,6% MC), pa-

tosci dietetycznej ndsa, jak i jego przydatsoi

stwisko + mieszanka teiwa (1,2% MC) oraz

do sktadowania, przerobu i ekspozycji handlowej.pasza tréciwa ad libitum + siano z lucerny
Doniesienie na temat wptywu dawek (0,2% MC). Stosowanie w warunkach tuczu

wzbogaconych w PUFA-3 (C18:3n-3, C20:5 —

pastwiskowego dokarmiania padresciwa na
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Jagnéta rzene rasy Dorper odmianyy
biatogtowej (fot. T. Brand)
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Jagnéta mieszaice typu meryrosowe(o (fot. T. Branc)
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poziomie 0,6% MC bylo efektywne tylko

czej. Migso i watroba jagnit P w poréwnaniu

w zakresie wzrostu otluszczenia tuszy i krucho-z B zawieraly wécej biatka a mniej selenu
$ci migsa (odp.: 0 31,1 i 16,2%), natomiast doda-i witaminy By,, przy braku istotnych edic

tek paszy tré&ciwej na poziomie 1,2% MC spo-
wodowat: wzrost masy Kmowej o 6,8%, po-
wierzchni ,oka potdwicy” o 8,8%, otluszczenia
tuszy o 42,6% oraz zmniejszenie twaidanie-

sa 0 24,3%. Najlepsze wyniki wzrostu oraz jako-

§ci tuszy i mgsa uzyskano przy tuczu inten-
sywnym w oparciu o paszresciwa skarmiag

ad libitum+ dodatek siana. W sumie stwierdzono,

ze spetnienie wymaga rynku europejskiego
w zakresie warkei rzeznej i jakaci migsa jagng-

w zawartdci lipidow oraz witamin B i Be. Mie-

so jagnat P zawierato wicej SFA (49,6 vs.
44,4%) a mniej PUFA (odp.: 7,0 vs. 10,4%).
Nizsza zawart@® kwasow PUFA w misie ja-
gniat P wynikata z niszego udzialu kwasow-6

w puli FA (3,8 vs. 7,8% w B), przy réwnocze-
$nie wyzszym udziale kwasow-3 (odp.: 3,2 vs.
1,6%). W efekcie przektadatoesto na zdecy-
dowanie korzystniejszy w rsie P nk B stosu-
nek kwaséw PUFANn-6 : n-3; (odp.: 1,19 vs.

cego wymaga stosowania ograniczonego dodatkd,87). W sumie od jaggt tuczonych w oparciu

pasz tréciwych w tuczu jagnt prowadzonym
systemem pastwiskowym i zagrodowym.

W ciekawych badaniach Classena i in.

(Poludniowa Afryka) poréwnano widawosci
sensoryczne rgsa jagnt tuczonych na natural-
nym pastwisku oraz paszgranulowan w za-
grodzie. 60 jagmat tryczkow, skopkow i maciorek

0 pastwisko, w poréwnaniu z tuczem paszami
zbazowymi i sianem w owczarni, uzyskano pro-
dukty misne o korzystnie wgzej zawartéci
diugotarcuchowych kwasow wielonienasyco-
nych typun-3i o niekorzystnie niszej koncen-
tracji selenu i witaminy B.

W grupie doniesie dotycacych gene-

przydzielono do 2 grup produkcyjnych po 10 tycznych uwarunkowa jakosci migsa jagng-

sztuk z kadej kategorii ptciowej. Jedna grupa

cego na uwag zastuguyy dwa opracowania ze-

byta tuczona w oparciu o naturalne pastwisko (P)spotu Bickerstaffe i in. (Nowa Zelandia), doty-

a druga granulowanmieszank w zagrodzie (2).
Gotowane proby ménia najdiiszego grzbietu
byly oceniane przez zespdét gdgiow w zakresie:
pocatkowa i trwata soczystd, krucha¢, zapach

i smak. Meso jagnit Z uzyskalo wysze oceny
za soczyst® i kruchaé niz jagnat P. Nie stwier-
dzono natomiast phic w zapachu i smaku psa
w zaleznosci od porownywanych systeméw
tuczu. Analiza wptywu pici wskazujeze kru-
chas¢ izapach misa tryczkow byly oceniane
nizej niz skopkow i maciorek. W sumie stwier-
dzono, ze mkso jagngce uzyskiwane przy
utrzymaniu pastwiskowym w poréwnaniu z uzy-
skiwanym od jagnit tuczonych w systemie za-
grodowym nie bdzie sé wyrézniato pod wzgt-
dem zapachu ismaku, przy zaggoiu pogor-
szenia soczystai i kruchaci.

Niejednoznaczny wplyw systemu utrzy-
mania i zwizanego z nim systemgywienia
tuczonych jagnit (wypas na pastwisku lub tucz
paszami zbmowymi w budynku) na jaka
i wartos¢ odzywcza miesa i watroby jagnécej
wykazali Gandemer i in. (Francja). Na 5 wyr
bach i watrobie 16 jagnit tuczonych do 35 kg

czace zwhzkow zmiennéci polimorficznej kal-
pastatyny i kalpainy 3 z wydajéaa i krucho-
scia elementéw handlowych g8a jagnicego.
Kalpainy, zwlaszcza u-kalpaina, biorudziat

w degradaciji biatka miofibrylarnego. Kalpasta-
tyna jest natomiast naturalnie wstijacym
inhibitorem kalpain i skutecznie utrzymuje row-
nowag aktywnaci kalpainy — kalpastatyna
w tkance mgsniowej. Uwaa sk, ze substancje
te mog miec istotny wptyw na tempo poubojo-
wego kruszenia maga. Wswietle dotychczaso-
wych bada wptyw miofibrylarnej kalpainy 3 na
przemiany biatek nggniowych i zmiany masy
migsni jest kontrowersyjny. Podobnie w przy-
padku kalpastatyn, istniepadania wykonane na
bydle wskazujce, ze istnieje zwizek miedzy
obecndcia specyficznych wariantéw kalpastatyn
a pamiertra kruchdcia miesa, podczas gdy
inne opracowania wskazujpa brak takich za-
leznosci. W omawianych badaniach na materiale
ze 152 jagnit okreslono wspotzalenosci mie-
dzy wystpowaniem 3 wariantow alleli kalpainy
3 i 8 wariantow alleli kalpastatyny a krucloe
m. longissimus dorqiLD) oraz wydajnécia od-

masy ciata w oparciu o wypas nha pastwisku (Pkostnionych wygbdéw handlowych. Nie stwier-

lub paszami zbmwymi i sianem w budynku (B)
badano podstawowe parametry jstoodzyw-

dzono istotnych korelacjiadnego z 3 wariantow
enzymu nielizosomowego kalpainy 3 z krucho-
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scia LD. Wykazano natomiast;e fenotypowa badania Liste i in. (Hiszpania) nad efektami
zmiennd¢ w wydajnaci wyrebow tuszy jagrg- krétkiego (1 godz.) i diugiego (24 godz.) prze-
cej jest zwiqzana z genetycaremienndcia tego  trzymywania jagrit w rzezni przed ubojem.
enzymu. Obecni@ alleli kalpainy 3a i 3c byla Badania przeprowadzono na 48 tryczkach
zZwigzana ze zwkszonym udziatem niektérych w wieku okoto 100 dni, o0 masie ciata 25 kg. Pre-
wyrebow tuszy, w tym ugta. Sugeruje to, zda- zentowane wyniki byly cgcia szerszych bada
niem autoréw, ze kalpaina 3 zwietgospodar- w ktérych wykazanoze czas przetrzymywania
skich mae odgrywa role w determinacji masy jagniat przed ubojem rinicowat istotnie dobro-
migsni. Nie wykazano rownieistotnego zwjz-  stan zwiergt (parametry hematologiczne i fi-
ku zadnego z 8 wariantéw alleli kalpastatyny zjologiczne), natomiast nie wplywat na cechy
Z kruchdcia miesa badanych jagiti Stwierdzono jakosci miesa. Generalnie, parametry jakd
natomiast statystycznie potwierdzony gmek  miesa byly mniej korzystne przy krétkim maga-
migdzy 3 wariantami kalpastatyny a wydajoa ~ zynowaniu zywca. Nie stwierdzono jednak sta-
combra. Obecrié wariantu ,A” kalpastatyny tystycznie potwierdzonych #dic w pomiarach
powodowata wzrost masy tego elemertwd5%.  aparaturowych i ocenach sensorycznyclesai
Cloete i in. (Potudniowa Afryka) zapre- z wyjatkiem nasycenia barwyottej (b*). W su-
zentowali wyniki ciekawych badanad odzie- mie uzyskane wyniki sugeryj ze jakkolwiek
dziczalndcia cech rzenych u jagnit miesza- przetrzymywanie przedubojowe w@w niewiel-
coéw z kaicowego stopnia umych schematoéw kim stopniu wplywé na jaké¢ produktow mg-
krzyzowania towarowego. W badaniach szaco-snych, to nie na tylezeby to bylo maliwe do
wano genetyczne parametry dla wybranych ceclstwierdzenia przez wykwalifikowanycledziow,
rzeznych (wiek uboju, wydajrig rzezna, ottusz- a tym bardziej przez konsumentéw. Zdaniem
czenie zewgtrzne tuszy) i jakéci migsa (barwa, autoréw, wydtiony do 24 godz. czas odpo-
krucha¢, pH). Dane pochodzityp€znie od 1740 czynku jagnit po transporcie nie jest konieczny
jagniat po trykach 7 ras i matkach z 5 ras/linii. do uzyskania poprawy jakc miesa, jakkolwiek
Dane opracowano modelem ojcowskim z ueadgl z punktu widzenia dobrostanu zwigrzest to
nieniem losowych czynnikdw ojcowskich i perma- korzystne.
nentnymsrodowiska matek. Prosta odziedziczal- Wplyw pakowania i dojrzewanigwiezo
nas¢ (W + s.e.) wynosita: dla wieku uboju 0,45 odkostnionego mba jagnicego badali Toohey
10,16, dla wydajnéi rzeznej 0,20 £0,09, grubo- iin. (Australia). Wczéniejsze badania wskazy-
sci warstwy tluszczu nadebrami 0,11 +0,08. walty, ze odkosthione ndwiezo migso owcze,
Odpowiednie warti h? dla cech jakéci migsa  jesli nie jest zamreone w tym samym dniu,
wynosity: dla jasnéci barwy L* 0,45 0,19, dla odznacza i mniej paadary jakoscia spazyw-
a* 0,04 £0,10, a dla b* 0,21 £0,14; dla pomiaru cza. Celem tych badabyto okrelenie wptywu
kruchaci WB 0,44 +0,08, a dla pi40,09 £0,09. pakowania i dojrzewani&wiezo odkostnionego
Wsitepna ocena uzyskanych waitowspoélczyn-  miesa jagnécego na cechy jego jako spayw-
nikbw odziedziczalnéei sugeruje,ze wybrane czej. Przebadano gso z 30 skopkéw meryno-
cechy jakéci miesa mog rzeczywicie reagowé&  sowych w rgnym wieku. Zeswiezych tusz pre-
na selekg. Jednake zdaniem autoréw, ograni- parowano obie petiwice, z ktérych jedn prze-
czona liczebn&® badanego materialu zwiere-  trzymywano do testu konsumenckiego (K),
go uniemaliwia precyzyjne okrélenie parame- a drug pakowano préniowo w folig termo-
trow genetycznych. kurczliwa i poddawano dojrzewaniu przez okres
Kilka doniesié prezentowanych na 7 dni w temp. +2C (PD). Miso PD w poréw-
kongresie dotyczyto problematyki przetworstwa naniu z K miato istotnie nsze kacowe pH
i zagospodarowania rynkowego gs@ owczego. ikruchai¢ aparaturoy WB. Mieso K miato
Jest to tematyka, ktora perspektywicznie, w wa-stotnie mniejszy wyciek naturalny, ale nie
runkach podejmowanych stéara uruchomienie stwierdzono rénic w ubytkach masy podczas
krajowego rynku misa owczego, m@ mig€  obrébki cieplnej, jak i w diugi sarkomerdw.
coraz weksze znaczenie naukowe i praktyczne. Stwierdzono natomiast istotne zrdce dla
Jako ciekawsze z nich i sklanieg do  wszystkich uwzgidnianych parametrow senso-
rewizji utartych pogldow mana przytoczg  rycznych. Mgsnie PD uzyskaly istotnie wgze
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oceny za kruchi@, soczysté¢, zapach i ogoln  minowa kosztowny zabieg dojrzewania w sta-
pozadalnagé. W ocenie konsumenckiej bylo ono nie zamraonym w celu uzyskania akceptowa-
uznane za produkt bardziej atrakcyjny i akcep-nego przez konsumentow poziomu krugho
towalny niz mieso K. Uzyskane wyniki wskazu- Bardzo ciekawe wyniki badakonsu-
ja, ze dojrzewanie, a nie pakowanie byto gtéw- menckich zaprezentowano w doniesieniu Re-
nym czynnikiem jakéci spaywczej badanego alini i in. (Hiszpania/Urugwaj), dotyazym
migsa owczegoSwiadczy o tym brak rénic  preferencji niemieckich konsumentéw odno-
w dhugasci sarkomeréw, przy zateniu, ze pa- $nie misa jagnécego. D&¢ szeroko zakrojone
kowanie zapobiega ich skracaniu (kurczeniu). badania (200 osOb) wykazaty z jednej strony,
Czgsciowo ten sam zespot (Toohey i in., ze pod wzgédem jakdci kulinarnej najbar-
Australia) przedstawit rownieefekty przyspie- dziej preferowane byto reso z jagnit zywio-
szania kruszenia gsa z dorostych owiec przy nych z wysokim dodatkiem ziarna zhdato-
uzyciu prototypu przyrzdu do rozcigania m¢- — miast najweksze znaczenie przy decyzji
$ni. Celem przeprowadzonych badayto po- o0 zakupie misa jagnécego miata informacja
réwnanie dwoch zabiegéw zgkiszania krucho- o zywieniu jagniat zielonkami oraz niski po-
sci migsa z dorostych owiec: przez dojrzewanie ziom ceny. Wyniki te maj istotne znaczenie,
oraz poprzez zastosowanie adzenia do roz- zaréwno ze wzgdu na eksport naszych ja-
ciagania mesni. Materiat badawczy stanowito gniat rzeznych na rynek niemiecki, jak row-
swiezo odkostnione mgso z 40 dorostych owiec niez przy podejmowanych dziataniach na rzecz
z trzech komercyjnych transportow. Why  rozwoju krajowego rynku msa owczego.
z obu udcéw (tzw. zrazowe wewttrzne) byty Ten daé¢ wybiérezy, bo podpormlko-
preparowane bezpadnio po uboju i losowo wany wybranemu zagadnieniu, przatjtema-
przydzielane do 4 grup: 1) O dni dojrzewania +tyki doniesié prezentowanych na kongresie
rozciaganie mgsni, 2) O dni dojrzewania, bez poswigconym tematyce produkcji i przetwor-
rozciagania, 3) 5 dni dojrzewania + roaganie, stwa mgsa, pozwala z pevandoz optymizmu
4) 5 dni dojrzewania, bez roagania. Stwier- zaryzykowa& stwierdzenieze tematyka i po-
dzono statystycznie istotnezrdce w pomiarach ziom nauki polskiej w tym zakresie nie odstaje
kruchaici WB, zaréwno pod wplywem zabiegu od §wiatowego. ROwnoczZmie szereg prezen-
mechanicznego rozgjania mésni, jak i 5-  towanych doniesie moze by inspirach przy
dniowego dojrzewania 9,001). Najmniej podejmowaniu nowych bada krajowych
kruche byto miso bez rozaigania i bez dojrze- z zakresu misnego kierunku zytkowania
wania, a najbardziej kruche poddane obu tymmatych przeuwaczy.
zabiegom. Kruch& badanego mbsa w wyniku
samego zabiegu rozgania zwikszyla s¢
046%, a w wyniku 5-dniowego dojrzewania P.S. Peine teksty oméwionych doniésie formie
0 38%. Przyspieszenie kruszenia przez epzci elektronicznej lub wydrukow dogine g u autorow
ganie mgsa w stanie surowym pozwala wyeli- opracowania.

Owce rasy Potudniowo-Afrykeski Merynos Mésny pagce st nasciernisku pszenicy
w rejonie Kalahari w Potudniowej Afryce (fot. Trahd)
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